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● Obter o hidrolisado proteico a partir da amêndoa de pequi,

utilizando enzimas proteolíticas extraídas do látex do aveloz;

● Avaliar a eficiência da hidrolise enzimática através da

determinação do grau de hidrólise (GH).

1. Extrato Proteico: (i) extração alcalina da farinha

desengordurada (pH 9,0), e (ii) precipitação isoelétrica (pH

4,5).
A amêndoa de pequi é uma fonte promissora para extratos

proteicos via precipitação isoelétrica. Contudo, as proteases do

látex de aveloz apresentaram baixa eficiência na hidrólise. O

uso de extratos proteicos mais concentrados ou enzimas

comerciais/blends enzimáticos pode aumentar a eficácia,

favorecendo a liberação de peptídeos bioativos.

Teor de ~77% (m/m) de

proteínas, obtido a partir de

farinha com 48% de proteínas e

21% de lipídios:

O GH foi de 1,2% para as proteínas do

pequi.
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