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A uva (Vitis vinifera L.) é uma fruta amplamente cultivada e

consumida no mundo.

O uso de sanitizantes químicos, embora eficaz, traz riscos à saúde e ao

meio ambiente, evidenciando a necessidade de alternativas

sustentáveis.

O ozônio desponta como tecnologia promissora, com eficácia

comprovada na inativação de microrganismos e potencial para

prolongar a vida útil das uvas.

Objetivos

Avaliar a eficácia da névoa de ozônio, do gás ozônio e de sua

combinação na redução de fungos e leveduras e na preservação da

qualidade físico-química de uvas durante 21 dias de armazenamento a

10 °C e 20 °C.
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A combinação de névoa ozonizada e gás ozônio por 10 minutos foi a

mais eficaz para reduzir bolores e leveduras em uvas, mantendo-os

abaixo do limite de detecção. O tratamento preservou a qualidade

microbiológica e físico-química em 10 e 20 °C. Os métodos isolados

tiveram menor consistência, especialmente em exposições de 5

minutos.
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