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Introducao Resultados
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Otimizar a reacdao de derivatizacao dos alcoois presentes na fracao Temperatura ("C) Tempo (min) Piridina:MSTFA Desejabilidade
« L, 1 c (e, P . o o o (o ~ 1,30 : : ; .
lipidica saponificdvel do café a fim de permitir a quantificacao
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Tabela 1. Niveis varidveis no desenho experimental fatorial completo. | BN 5 S
Fator Niveis 020 b—— i —— — — L '
30 55 80 30 75 120 1:3 1:1 1:20 S 8 8 8 R &
° , ° o o o o o o
Baixo (-1) Meédio (0) Alto (+1)
Temperatura (T, °C) 30 55 80 Figura 2. (A) Grafico de Pareto, (B) Superticie de resposta, (C)
Tempo (t, min) 30) 75 120 Valores previstos e desejaveis para a derivatizacao do a-Tocoferol.
Solugao derivatizante —
A 1:3 1:1 1:20 Conclusdes
(Piridina:MSTFA)

O Planejamento Fatorial Completo 3° mostrou-se eficiente na
otimizacdo das condicdes reacionais para derivatizacdo dos
terpenoides presentes na fracdo lipidica saponificavel do café,
evidenciando a temperatura como o principal fator de influéncia,
enquanto tempo de reacdo e proporcao Piridina:MSTFA
apresentaram efeitos secundarios. A condicdo Otima identificada
(80 °C, 30 min, proporcao 1:1) assegurou a conversao completa dos
analitos. O modelo matematico obtido apresentou R? > 0,93 e
Feiculado = Frabeladoy CONfirmando sua qualidade preditiva. Como
perspectiva, destaca-se o potencial da abordagem na avaliacdo da
qualidade e autenticidade de graos de café.
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