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Pesquisa
Introducao Resultados

A casca de soja &€ um subproduto gerado pelas industrias de A Figura 1 mostra que ao final das 120 horas, observou-se maior
processamento da soja, caracterizado por um elevado teor de acgucares e liberacdo de arabinose com o extrato fuangico misto (1,361 g/L), em
baixo teor de lignina. Por se tratar de um residuo lignocelulésico bastante comparacdo ao coquetel comercial (0,018 g/L). Além disso, as
abundante, ela pode ser utilizada como matéria-prima na producdo de concentragées de xilose liberadas pela mistura (1,814 g/L), comparada ao
etanol de segunda geracdo. coquetel (3,153 g/L) foram préximas.

A etapa inicial desse processo envolve o pré-tratamento da biomassa,
Cujo objetivo é desestruturar a parede celular vegetal para facilitar o acesso Produgéo de Arabinose A Produgao de Xilose B
das enzimas aos complexos de carboidratos, visando também minimizar a ) ¢ B * @ R

Comercial Comercial

formacdo de compostos inibidores e maximizar a liberagdo dos
carboidratos. A segunda fase consiste na sacarificagcdo da casca de soja
pré-tratada, destinada a hidrdlise dos polissacarideos presentes na casca
em acgucares monomeéricos, como glicose e xilose, por meio da aplicacdo de 1 -
enzimas celuloliticas e hemiceluloliticas. Por fim, a terceira etapa €& a //}

fermentacéo desses agUcares monomeéricos em etanol. 0ol e __a__a_a e B=SL 2ia 2h &b b 9l

Este estudo avaliou o perfil enzimatico da mistura 1:1, 50 % do volume

total de cada um dos extratos brutos dos fungos Chrysoporthe cubensis e
Talaromyces pinophilum para a sacarificagcdo da casca de soja pré-tratada.
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Figural: (A) Arabinose (g/L) produzida com a mistura enzimdatica dos fungos
C. cubensis e T. pinophilum () e com o coquetel comercial Cellic® CTec3
o .o HS( @ ), ambos nas mesmas condicdes de hidrdlise e carga enzimdatica.
ObjetIVOS (B) Xilose (g/L) produzida com a mistura enzimatica dos fungos C. cubensis
e T. pinophilum (4) e com o coguetel comercial Cellic® CTec3 HS(®), ambos
nas mesmas condicdes de hidrdlise e carga enzimatica.

e Obter o coquetel enzimdtico da mistura dos fungos C. cubensis e
T. pinophilum para hidrdlise da casca da sojaq;

e Determinar o rendimento dos agucares fermenteciveis. Pela andlise da Figura 2, observa-se uma menor liberagdo de glicose

pelo extrat(o f(mgic/o) misto (6,308 g/L) em comparagdo ao coguetel
- comercial (21,034 g/L) ao final das 120 horas. Porém, considera-se que d

MetOdOIOQIG mistura ainda apresentou uma producdo elevada desse acgUcar,

considerando que a mistura ndo estd otimizada, diferente do coquetel

comercial.
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Hidrélise enzimatica por 120 h, a

> 50 °C e 200 rpm Horas de sacarificagao
\ Figura 2: Glicose (g/L) produzida com a mistura enzimatica dos fungos C.
W . / cubensis e T. pinophilum (®) e com o coquetel comercial Cellic® CTec3

v a HS(®), ambos nas mesmas condi¢cdes de hidrdlise e carga enzimdatica.
Chrysoporthe Inoculagcdo em meio Extrato do Chrysoporthe
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> / oo Aliquotas a cada 24 horas Os principais agucares fermentesciveis esperados foram produzidos a
partir da mistura 1:1 dos fungos C. cubensis e T. pinophilum, de modo que d
w partir desses resultados, novas combinagcdes e proporcoes dos extratos
brutos desses fungos serdo avaliadas com o objetivo de otimizar a liberacdo
dos acUcares fermentesciveis da casca de soja pré-tratada, visando
aprimorar a eficiéncia do processo.

Talaromyces Inoculagéo em meio Extrato do Talaromyces
pinophilum submerso pinophilum
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