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Este trabalho buscou levantar a infraestrutura mínima necessária nas
propriedades cafeeiras para implantar uma unidade de processamento
de cascas para chá, além de realizar a avaliação mercadológica do
potencial comercial das cascas de café como chá.

Introdução

Concluiu-se que o mercado é pouco explorado, mas com potencial de
crescimento. O processamento da casca exige poucas etapas adicionais à
pós-colheita, possibilitando o aproveitamento integral do fruto e
tornando o chá um subproduto rentável e sustentável.

• Foram entrevistadas 50 pessoas na SIC em Novembro de 2023, entre
elas consumidores e produtores de café, além de baristas;

• A pesquisa de mercado revelou um preço médio de R$ 53,87/100g
para o chá da casca de café, justificado pela baixa oferta, origem de
cafés especiais e design de embalagem;
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Figura 2: Etapas para produção de chá da casca de café. Fonte: autora
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Figura 1: Percepções sobre a casca de café: (A) interesse em consumir
chá, (B) consumo potencial com maior acessibilidade, (C) destino atual
da casca pelos produtores e (D) intenção de venda do chá. Fonte: autora
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Brasil é o maior 
produtor de café do 
mundo, com uma média 
de 50 milhões de sacas 
anualmente e produz o 
equivalente de casca;

Composição da                      
casca de café:

fibras (28,9%);
proteínas (9,2%);
vitaminas (1,5%);
cafeína (1,3%);
carboidratos (67,8%);

O chá de casca de café 
é comercializado com 
valor agregado, mas 
poucos produtores 
sabem como produzir;

A produção do chá é 
uma iniciativa lucrativa 
e sustentável e fomenta 
a economia circular;
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