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NÍTRICO

Resultados e/ou Ações Desenvolvidas

Conclusões

Material e Métodos ou Metodologia

Bibliografia

Objetivou-se avaliar o efeito do cruzamento Zebu x Holandês e 
da maturação da carne sobre os níveis de fragmentação 
miofibrilar, oxidação lipídica e óxido nítrico, considerando o 
efeito da maturação post-mortem de 0 a 14 dias.

Objetivos

Conclui-se que maturar carnes de animais Nelore e Zebu x 
Holandês favorecem o aumento da degradação miofibrilar.

Tabela 1. Avaliação da oxidação lipídica (Malondialdeído - MDA) 
e da quantidade de óxido nitríco (ON) no músculo Longissimus
thoracis de animais Nelore e Zebu x Holandês abatidos em 
frigorífico comercial. 
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Tabela 2. Avaliação de índice de fragmentação miofibrilar em 
animais Nelore e Zebu x Holandês em frigorífico comercial. 
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20 Nelore  321,9±26 kg
20 Mestiços Zebu x 
Holandês 320,8±28 kg 
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ABATE COLETA MATURAÇÃO ANÁLISES

• O IFM foi influenciado pela maturação, com aumento da 
proteólise após 10 dias de armazenamento refrigerado, 
promovendo maior fragmentação das estruturas 
miofibrilares;

• Aumento nos níveis de MDA com a maturação, porém os 
valores permaneceram abaixo do limiar sensorial e de 
rancidez; 

• O teor ON aumentou com o tempo de maturação sem efeito 
do grupo genético, já que o óxido nítrico sintase permanece 
ativo até 14 dias pós-mortem formando peroxinitrito, que 
aumenta a peroxidação lipídica.
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