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Dimensdes Ambientais

Pesquisa

Introducdo Resultados

Os corantes artificiais podem causar problemas a satide e contaminar o O bagaco de cana-de-actcar foi o residuo mais promissor para

meio ambiente, além de dependerem de derivados do petréleo, que produgdo de pigmentos em relagao aos residuos farelo de arroz, casca

ndo sdo renovaveis. Por isso, cresce a busca por alternativas naturais e de batata e farelo de trigo. A producdao maxima dos pigmentos foi

sustentaveis. O fungo Monascus ruber se destaca por produzir obtida em 16 dias de fermenta¢do, onde a producao de pigmento

pigmentos vermelho, laranja e amarelo, com aplicacdes em alimentos, amarelo foi aproximadamente 3 vezes maior em relagdo a produgao

farmacos e cosméticos. Utilizar residuos agroindustriais como dos pigmentos laranja e vermelho. Em relagdo a estabilidade, os

substrato torna essa producdo mais barata, sustentiavel e ainda pigmentos apresentaram maior estabilidade em pH 5,0 a 4 °C. Ap6s um

contribui para o aproveitamento de materiais que seriam descartados. perido de 24 dias de incubagdo, os pigmentos amarelo, laranja e

vermelho apresentaram reducdo da intensidade de cor em 6,4%, 7,1% e
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Producao de pigmentos de Monascus ruber utlizando  Estabilidade dos pigmentos de Monascus ruber

O isolado de Monascus ruber foi inoculado em meio sélido BDA (Batata , 5 4°C 6 nH 5.0
bagaco de cana-de-acucar. pE S,U.

cConclusoées

Dextrose Agar) durante 15 dias a 30°C. Apods o crescimento do fungo, os

esporos foram coletados e inoculados na concentracdo de 10 . ) . — .
O aproveitamento de residuos agroindustriais para produzir

esporos/mL em frascos Erlenmeyer de 125 mL contendo 25 mL de meio . ) . 5 )
pigmentos de Monascus ruber € uma alternativa vidvel, sustentavel e

liquido contendo o residuo agroindustrial, glicose, glicina e extrato de o ) ) | .
econdOmica. O bagaco de cana-de-actcar é mais eficiente para a

levedura, nas concentracoes de 100 g/L, bg/L, 5g/L e 2g/L 3 . ,
producao de pigmento amarelo, enquanto o farelo de trigo favorece os

respectivamente. Na sequéncia, os frascos foram mantidos em shaker a . . . 3 . o
pigmentos laranja e vermelho. Os pigmentos sdao mais estaveis em pH

30°C sob agitacao de 125 rpm. Amostras foram coletadas a cada 4 dias . . .
50 e 4°C, sugerindo potencial para uso em varios produtos

para  determinacdo da  concentracdo de = pigmentos em . o , o
alimenticios. Estudos futuros devem ser realizados para otimizar a

espectrofotdOmetro. A concentracao dos pigmentos amarelo, laranja e 3 . . o
producao de pigmentos, avaliar a toxicidade e para aumentar a

vermelho  foi determinada em 400 nm, 470 nm e 500 nm, L . . . o
estabilidade dos pigmentos para aplicacdes industriais.

respectivamente. Para a avaliacdo da estabilidade dos pigmentos, as

amostras foram incubadas a 4°C e 25°C em pH 2,0 e 5,0 durante 24 dias. Bibl 100 rafia
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