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Aquecimento Ôhmico e Técnicas Convencionais
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• A casca de café corresponde a cerca de 50%

da massa do fruto do café.

• É considerada uma fonte promissora de

compostos fenólicos.

• Possuem potenciais aplicações na indústria

alimentícia.

Para valorização do resíduo, é necessário:

• Desenvolver métodos de extração eficientes.

• Maximizar a recuperação dos compostos

bioativos.

Objetivos

Este estudo teve como objetivo comparar diferentes técnicas de extração,

desde abordagens convencionais até métodos inovadores, visando

identificar a estratégia mais eficaz para o aproveitamento sustentável

desse material.
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• Tratamento Mais Eficaz: Combinação de aquecimento ôhmico
(50V) + ultrassom.

Mecanismo de Ação:

1. O aquecimento ôhmico desestrutura a matriz vegetal com alta
eficiência.

2. ultrassom atua de forma sinérgica, liberando os compostos.

Vantagens: Maior ruptura celular, processo mais rápido e viável
para indústria.

Benefício: Alinha-se à economia circular, transformando resíduo em
produto de valor.
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