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A oxidação é um dos principais fatores na deterioração de alimentos. 
Compostos fenólicos, notórios por sua capacidade antioxidante, são 
essenciais para a preservação das características sensoriais e o 
aumento da vida de prateleira dos produtos. Este estudo avaliou a 
aplicação do campo elétrico pulsado (CEP) como pré-tratamento para 
otimizar a extração de compostos fenólicos da casca de café, um 
resíduo da agroindústria. Esta técnica promove a permeabilização das 
membranas celulares por eletroporação, facilitando a liberação dos 
compostos intracelulares.

Objetivos

Avaliar a viabilidade e a eficiência da tecnologia de campo elétrico 
pulsado (CEP) como um pré-tratamento para otimizar a extração de 
compostos fenólicos da casca de café, visando à valorização deste 
resíduo agroindustrial como fonte de antioxidantes naturais.

● A tensão de 6 kV demonstrou ser a mais eficaz, com um resultado 
88,24% superior ao controle por refrigeração e 53,29% superior à 
extração apenas com ultrassom.

● Uma tensão maior, de 8 kV, também se mostrou benéfica, mas seu 
desempenho foi inferior ao da condição ótima de 6 kV.

● O estudo aponta para uma eficiência ótima na tensão de 6 kV, 
indicando que um aumento na intensidade (para 8 kV) não acarreta, 
necessariamente, um melhor rendimento na extração.
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Ampliou-se a extração de compostos fenólicos de casca de café 
utilizando um pré-tratamento com Campo Elétrico Pulsado (6 e 8 kV) 
seguido de ultrassom, comparando-a com controles (geladeira e apenas 
ultrassom) por meio de espectrofotometria. Método Otimizado: O pré-tratamento com CEP a 6 kV é a técnica mais 

eficaz para extrair compostos fenólicos da casca de café.

Valorização de Resíduo: A tecnologia permite transformar um subproduto 
agroindustrial (casca de café) em um ingrediente de alto valor.

Aplicação Industrial: O processo gera uma fonte viável de antioxidantes 
naturais para a conservação e o aumento da vida de prateleira de alimentos.
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