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Extensdo

Introducao

As Boas Praticas de Fabricacao (BPF) sdao procedimentos que
devem ser adotados por servicos de alimentacdao para garantir a
qualidade higiénico-sanitiaria dos alimentos e a conformidade
com a legislacdo vigente. Essas praticas sao fundamentais para
assegurar a seguranca alimentar e fazem parte dos programas
de controle de qualidade exigidos por lei. A fiscalizacao do seu
cumprimento é realizada pelos servigos de Vigilancia Sanitaria,
cuja atuacdo é essencial para prevenir riscos a saude da
populacao. Nesse sentido, essa atuacao também se conecta ao
ODS 3 - Satude e Bem-Estar, pois contribui para a reducao de
doencas transmitidas por alimentos, promove habitos mais
seguros e melhora a qualidade de vida, refor¢cando o
compromisso global de garantir saude e bem-estar para todos.

Objetivos

Analisar as percepcoes de fiscais sanitarios de um municipio da
zona da mata de Minas Gerais sobre a implantacao das BPF por
proprietarios e manipuladores de estabelecimentos alimenticios,
identificando possiveis desatios na fiscalizagao sanitaria.

Metodologia

Este estudo adotou uma abordagem qualitativa, descritiva
exploratdria, por meio de entrevista individual com perguntas
abertas, dentre elas: “Quais os desaftios vocé percebe na
implementacdao das BPF pelos donos de estabelecimentos e
manipuladores de alimentos?”. Participaram do estudo 11
fiscais sanitdrios que consentiram, assinando o Termo de
Consentimento Livre Esclarecido (TCLE), as entrevistas foram
gravadas por meio de audio e depois transcritas. A andlise
qualitativa e interpretativa do corpus foi discutida a luz do
referencial teérico de Bardin (2011) e Minayo (2014), por meio da
Andlise de Conteudo; complementada pela Andlise de
Similitude no software IRaMuTeQ (versao 0.7 alpha 2).
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Resultados

A analise do corpus textual mostrou que a implementacao das
BPF enfrenta desafios relacionados a mudanca de
comportamento, aceitacio de novas praticas e barreiras
econOmicas, ressaltando a importancia da lideranca dos
gestores, do comprometimento individual e da combinacao
entre conhecimento técnico e motivacao.

Figura 1: Analise de conteudo do grupo focal realizado
com fiscais sanitarios de um municipio de Minas Gerais.
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Cconclusoes

As Boas Praticas de Fabricacdo (BPF) sdo essenciais para a
seguranca dos alimentos, mas sua implementacao enfrenta
desafios comportamentais, econdmicos e de gestdao. Exigem nao
apenas cumprimento da legislacdao, mas também engajamento
de proprietarios e manipuladores, destacando a necessidade de
maior comunicacao da Vigilancia Sanitaria e conscientizacao em
toda a cadeia produtiva para prevenir riscos a satde.
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