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Explorando o mundo vibrante do p6 de pitaya liofilizado por meio da cor, solubilidade e higroscopicidade
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Introducao

Resultados e Discussao

Consumidores mais exigentes por alimentacao
saudavel tém impulsionado o mercado de alimentos
de origem vegetal. A pitaya vermelha que apresenta
cor exuberante e propriedades benéficas para a
saide estda alcancando cada vez mais espaco no
mercado de consumo, é rica em compostos fenodlicos,
sendo a betacianina o principal composto presente.
A fruta pode ser consumida in natura ou em
compotas, geleias, iogurtes e também como corante
natural, reduzindo o uso de corantes sintéticos

Objetivo

Assim o objetivo do presente trabalho foi caracterizar p6 de pitaya
vermelha liofilizado quanto a cor, solubilidade e higroscopicidade.

Os dados de cor foram: L= 37,92 + 0,08; a*= 15,36 + 0,38; b= 0,96 + 0,13;
C= 15,38 * 0,34, Hue= 3,54 * 0,02. O po6 de pitaya apresentou
luminosidade (L) mais baixa , o que pode ser explicado pela presenca de
semente que é de cor negra. Para Hue também foi observado valor de
matiz mais baixo indicando tom menos vermelho e mais roxo devido a
presenca de betacianinas (betanina, filocactina e hilocerenina. A variavel
de colorimetria em relacao a saturacao e pureza indicou menor pureza e
intensidade das cores, o que também pode ser por causa das particulas
de semente. A solubilidade do p6 de pitaya foi 60,54% + 0,40 e a
higroscopicidade 34,61% + 12,15, em comparacdo com dados da
literatura a solubilidade do p6 analisado foi mais baixa provavelmente
por ser pd puro enquanto que os pos adicionados de maltodextrina e
goma arabica obtém solubilidade de mais de 90%, o que pode também
ter influenciado de forma contraria a higroscopicidade que é menor na
literatura consultada.

Material e Método

Conclusao
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Os resultados das analises mostraram dados importantes para tomada
de decisdes quanto a possiveis formas de utilizacdo do p6 que apresenta
maior facilidade de aplicacdo, transporte e armazenamento, além de
resolver a questao da sazonalidade da producao dos frutos.
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