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Introducao

Resultados e Discussao

A utilizacao de biocombustiveis e alimentos produzidos a partir da
biomassa de microalgas e cianobactérias tem se destacado devido ao
grande potencial desses microrganismos como fonte renovavel de
nutrientes e energia. No entanto, as microalgas também sao ricas em
diversos compostos de valor nutricional, como proteinas,
aminoacidos, peptideos, pigmentos (carotenoides, ficocianinas,
compostos fendlicos), acidos graxos poli-insaturados, minerais,
polissacarideos e lipideos. Tais compostos podem ser utilizados como
matéria-prima para a producao de ingredientes alimentares, racao
animal, cosméticos e farmacos, em especial atividade antioxidante e
antiviral das proteinas de uma linhagem de Scenedesmus obliquus e
encontraram um efeito inibitorio contra o virus Coxsackie B3.

Objetivo

Este trabalho teve por objetivo quantificar o teor de proteinas,
lipidios e avaliar a qualidade dos acidos graxos da microalga S.
obliguus cultivada no Laboratorio de Biocombustiveis do
Departamento de Engenharia Agricola da Universidade Federal de
Vicosa, e comparar com uma fonte importe de proteinas e lipidios, o
leite em po integral comercial.

Material e Métodos

A biomassa de microalgas e o leite em p6 foram desidratados por
liofilizacao, hidrolisados em solucao acida e caracterizada para
quantificacao de lipidios pelo método de Bligh & Dyer (1959),
proteinas por Kjeldahl conforme metodologia de determinacao de
nitrogénio em leite (1993) e perfil de acidos graxos por cromatografia
gasosa poOs derivatizacao por metodologia de Ichichara (2010). Os
resultados foram expressos em teores em massa (% m/m).

Os teores de proteinas foram menores no leite em po (32,75 %)
quando comparado a microalga (41,33 % m/m), indicando seu uso
como fonte alternativa de proteinas em alimentos (Fig. 1). Os teores
de lipidios foram de 26,5 % e 9,1 % no leite em p6 e na microalga,
respectivamente. O perfil de acidos graxos do leite em po6 (Fig. 2) foi
elevados de gordura saturada (72,9 %) com destaque para o acido
palmitico (> 50 %), e valores médios de monoinsaturados (acido
oleico, 23,2%), e valores reduzidos de gordura poli-insaturada na
forma de acido linoleico, um importante precursor de acidos graxos
essenciais 6mega 3 (1,65 %). A biomassa de microalgas apresentou
valores de 18,8 %, 13,6 % e 67,3 % de acidos graxos saturados,
monoinstaurados e poli-insaturados, respectivamente. Destacando-se
valores de 14,3 % do precursor de acidos graxos essenciais (acido
linoleico) e o acido graxo 6mega 3 (acido linolénico) compreendendo
34,2 % dos acidos graxos totais e 50,8 % do total de poli-insaturados.

45 80

40

[ | Microalga
—

Leite em pod

Leite em pd 70

||
[ ] Microalga

35

60

30
50

£ 4
S

X 30

20
l ) .
. — 0
Proteinas Lipideos AG saturado AG monosaturado AG poli-saturado
Figura 1 - Comparacao do teor de proteinas e lipideos (%)

em microalga Scenedesmus obliquus e leite em p6 integral
comercial
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Figura 2 - Classificacado e distribuicao (%) do perfil de
acidos graxos (AG) de microalga Scenedesmus obliquus e
leite em po integral comercial

Conclusoes

Apoio financeiro Agradecimentos

A partir dos teores apresentados pode-se concluir que a microalga
Scenedesmus obliguus possui grande potencial de wuso como
suplemento alimentar por apresentar grandes quantidades de
proteinas e acidos graxos essenciais com valores superiores a um
produto importante na alimentacao como o leite em po integral.
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