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Introducao

A determinacao do contetido energético de alimentos para frangos de
corte € realizada com base nos valores de energia metabolizavel
aparente (EMA) e de EMA corrigida pelo balanco de nitrogénio
(EMAn). Os oOleos testados sao coprodutos oriundos da usina de
alcool de milho. O 6leo de milho bruto, é obtido diretamente a partir
da prensagem dos graos de milho moidos, o qual contém impurezas,
como residuos de plantas e particulas so6lidas. O 6leo de milho semi
refinado é obtido a partir do 6leo bruto apos o processo de refino que
remove parte das impurezas, como a goma e as proteinas. Ja o 0leo de
milho acido, também produzido a partir do 6leo bruto, é submetido a
um processo de acidificacdo para remover impurezas e reduzir a
acidez do produto.

Resultados e Discussao

Tabela 1. Valores de energia metabolizavel aparente (EMA), EMA
corrigida para balanco de nitrogénio (EMAn) e os coeficientes de
metabolizabilidade do extrato etéreo (CMEE) de diferentes 6leos de

milho.

Objetivos

EMA, EMAn, CMEE,
kcal/kg kcal/kg %
Oleo de milho bruto 8.916,84 8.905,60 97,14
Oleo de milho semi refinado  8.547,99 8.303,46 96,64
Oleo de milho acido 7.197,73 7.515,68 96,17
Conclusoes

Determinar os valores de EMA e de EMAn e os Coeficientes de
Metabolizabilidade do Extrato Etéreo (CMEE) do 6leo de milho
bruto, do 6leo de milho semi refinado e do 6leo de milho acido para
frangos de corte de 16 a 25 dias de idade.

Material e Métodos

Os valores de EMA e EMAnN sao, respectivamente: 6leo de milho
bruto: 8.916,84 kcal/kg e 8.905,60 kcal/kg; O0leo de milho semi
refinado: 8.547,99 kcal/kg e 8.8303,46 kcal/kg; e 6leo de milho acido:
7.197,73 kcal/kg e 7.515,68 kcal/kg. Os CMEE foram, respectivamente,
97,14%, 96,64% e 96,17% para os 0leos bruto, semi refinado e acido.

O experimento foi realizado nas instalacoes do Setor de Avicultura
na Universidade Federal de Vicosa/MG, com prévia aprovacao do
Comité de Etica. Foram utilizados 240 frangos de corte machos, da
linhagem Cobb500, com 16 dias de idade e peso inicial médio de 635
gramas. As aves foram distribuidas ao acaso em gaiolas metabdlicas
em 4 tratamentos, 10 repeticOes e 6 aves por unidade experimental.
No periodo de 01 a 16 dias de idade, as aves foram criadas em galpao
e receberam racao basal a base de farelo de soja e milho. Para a
determinacao dos valores de EMA e de EMAnN dos 6leos de milho, foi
formulada uma racao referéncia (RR). Os tratamentos 2, 3 e 4 foram
formados com 94% da RR + 6% do 6leo de milho bruto, 6leo de milho
semi refinado e Oleo de milho acido, respectivamente. As aves
ficaram em periodo de adaptacao por 4 dias e a coleta das excretas foi
ealizada nos 5 dias seguintes, duas vezes ao dia, as 8h e 15h, para
itar fermentacao e perdas de nutrientes. As amostras das excretas
pré-secas, moidas e encaminhadas ao laboratorio para analises
atéria seca (MS), nitrogénio (N), energia bruta (EB) e extrato
reo (EE). Os calculos foram realizados de acordo com as equacoes
ostas por Sakomura & Rostagno (2016)
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