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A celulose bacteriana é um biopolimero de B-D-glicopiranoses unidas
por ligacbes glicosidicas 3 (1- 4) cujas diferencas na organizacdo
estrutural a conferem maior indice de cristalinidade e maior capacidade
de reter agua em relacdo a celulose vegetal, ressaltando sua
aplicabilidade no ramo industrial (BRISOLA et al.,2016).

A principal dificuldade na producdo de CB esta nos altos custos dos
meios de cultivo utilizados, que encarecem o custo final do produto.
Dessa forma, a producdo de celulose em meio a base de residuos de
laranja aparece como uma alternativa sustentivel e vidvel

economicamente.

Objetivo
Isolar bactérias de SCOBY de kombucha produtoras de celulose e
adaptadas ao crescimento em meio de cultivo liquido obtido a partir da
casca e do epicarpo-mesocarpo de laranja (Citrus sinensis).

Material e Métodos

Etapa 1) Obtencdo do meio de cultivo liquido alternativo de laranja:
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Filtragao

Centrifugacao

Trituragdo

Autoclavagem

Para a obtengao do meio de cultivo liquido (MCL), o residuo de laranja foi triturado em dgua
(proporgao 1:2 - 2,5 min em multiprocessador), seguido de autoclavagao (121 °C por 15 min),
filtracdo (coador de voal) e centrifugacdo (11,739 x g, por 10 min).

Etapa 2) Cultivo do SCOBY K30:

O SCOBY K30 foi cultivado em 25 mL de MCL (5,0 °Brix e pH 4,7). Ap6s 7 dias de incubagdo
estética a 25 graus Celsius, houve a formagao de um novo SCOBY.

Etapa 3) Isolamento das bactérias do SCOBY:
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O fragmento do novo SCOBY foi vortexado, durante 10 min, juntamente com 3 ml de salina

peptonada e 15 beads. A suspensdo de microrganismos obtida foi, entao, submetida a cinco

dilui¢des seriadas, em que cada Eppendorf continha 0,9 mL de salina peptonada.

Posteriormente, 0,1 mL de cada diluigdo foi inoculado em GY (spread plate), como na figura
. abaixo.
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Material e Métodos

Etapa 4) Repicagem das bactérias isolados do SCOBY:
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[14 colonias foram cultivadas indivudalmente em 0,5 mL de caldo GY.

Etapa 5) Cultivo das bactérias isoladas do SCOBY em MCL:
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Para aumentar a biomassa, as colonias de bactérias foram semeadas em placas de Petri
contendo agar GY. Por fim, com o auxilio de uma alga de repicagem, as colonias foram
transferidas para béqueres com 15 ml de MCL cada.

Resultados e Discussao

Apenas as bactérias AK 18.3.9 e AK 18.3.10 formaram peliculas de celulose em meio
alternativo a base de laranja: Peliculas tmida e ap6s liofilizagao obtidas para os isolados AK
18.3.9 (A e B, respectivamente) e AK 18.3.10 (C e D, respectivamente).

Conclusoes
A partir da triagem realizada, foi observada a formacédo de peliculas de
celulose apenas para os cultivos das bactérias AK18.3.9 e AK18.3.10,

demonstrando a capacidade produtora de CB de tais isolados em meio
de cultivo alternativo de residuo de laranja.
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