
Efeito de gás ozônio aplicado a baixa pressão na inativação de Aspergillus flavus em grãos de milho e de 
milho pipoca

Resultados e Discussão

Conclusões

Material e Método

Bibliografia

O fungo do gênero aspergillus flavus é um dos maiores

problemas na qualidade dos grãos no setor de armazenamento.

O seu controle é fundamental para evitar a perda do produto e

garantir o consumo de alimentos saudáveis e seguros. o gás

ozônio (o3) tem se destacado para a inativação de fungos em

produtos armazenados.

Objetivos

Avaliar o efeito do gás ozônio aplicado a baixa pressão na

inativação do fungo a. flavus em grãos de milho e de milho

pipoca embalados

Figura 1: Percentagem de infestação de Aspergillus flavus em grãos de 
milho (A) e milho de pipoca (B) tratado com ozônio e não tratado 
(controle). 
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Figura 2: Efeito do ozônio aplicado a baixas pressões na inativação de A. 
flavus em grãos de milho (A) e milho de pipoca (B).

A aplicação do ozônio em 10 injeções é eficiente na inativação de 
fungos em grãos de milho e de milho pipoca.
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