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Introducao

* Kombucha: bebida a base de cha fermentado por uma cultura
simbio6tica de bactérias e leveduras (SCOBY).

* A cada nova batelada de fermentacao, novas peliculas de celulose
bacteriana (CB) sao formadas.

= CB: biopolimero de alta pureza formado por -D-glicopiranoses.

= Alternativa promissora para substituir a celulose de origem vegetal,
bem como materiais sintéticos, reduzindo o impacto ambiental.

Objetivos

Avaliar a producdao de CB por 30 indculos de kombucha (SCOBY)
coletados em diferentes regidoes do Brasil (Colecao de SCOBY do

Laboratério de Microbiologia de Produtos Fermentados -
FERMICRO/UEFEV).

i. Exemplo de SCOBY kombucha para a
fermentacdo e obtencdao da CB

Resultados e Discussao
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Material e Métodos
Cha Verde Preparado
e 8% de sacarose (p/v)
SCOBY De Kombucha Cha De Arranque
K1 ao K30

e 10% (v/v)

Purificacao:

/ NaOH 0,1mol em estufa a 50°C.

v Troca e reposicao do NaOH até a pelicula
T~ estar visivelmente branca.

&= 3 Apods o processo, manter apenas as peliculas.

Béqueres De 25mL
I
] -80°C por 24h.
- =
* Ambiente aerobio & ,
Fermentagao Em B.0.D: « 25°C = s W "
o 7 Dias Obter as peliculas liofilizadas.

0s a fermentacdo, foram obtidos, por gravimetria, os valores de
endimento em Base Seca (RBS) (ANTONIO et al, 2012), e

odutividade Volumétrica (PVA) (CRUZ, 2019), i btidas.

Conclusoes

Os resultados sugerem que os indculos analisados podem ser
promissores para a producao industrial de CB, representando uma
alternativa a ser explorada em futuros estudos.
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