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Resultados e Discussão

ConclusõesMaterial e Método

As proteínas microbianas são uma alternativa promissora para a
alimentação humana, pois apresentam todos os aminoácidos
essenciais e são mais digestíveis do que as proteínas animais. Os
fungos comestíveis são uma fonte importante de proteínas
microbianas. Além disso, o cultivo desses fungos em resíduos
agroindustriais pode contribuir para a redução dos impactos ambientais
e para o desenvolvimento de uma produção de alimentos mais
sustentável.

Objetivos
O objetivo deste estudo foi avaliar o crescimento micelial de diferentes
espécies de fungos comestíveis em resíduos agroindustriais para a
produção de proteínas microbianas.
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Os resultados deste estudo demonstraram que a cana-de-açúcar e o
resíduo do malte cervejeiro possuem potencial para produção de
biomassa fúngica constituída, principalmente, por proteínas
microbianas. Além disso, H. erinaceus e P. ostreatus foram os fungos
com melhor desenvolvimento aparente e estatístico na produção de
biomassa. A avaliação de diferentes combinações de substratos e
fungos, bem como a suplementação dos substratos com outros
resíduos agroindustriais é uma sugestão dos autores para estudos
futuros .
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Figura 1: Massa seca final (g) do substrato
colonizado por Pleurotus ostreatus (Plo02,
amarelo e Plo13), Hericium erinaceus (HER 01)
e Lentinula edodes (UFV73).
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Figura 2: Crescimento micelial de Pleurotus
ostreatus (Plo02, amarelo e Plo13), Hericium

erinaceus (HER 01) e Lentinula edodes
(UFV73) por 30 dias em substratos (borra de
café, serragem de eucalipto suplementada e
a palha de soja).


