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Introducao Resultados e Discussao

v A alface é uma das hortalicas mais consumidas do mundo e se
destaca por sua elevada perecibilidade.

Tabela 1. Contagem de mesofilos aerobios em alface exposta ou ndo a agua

ozonizada e armazenada a 5 °C e 80% de umidade relativa por ate seis dias

v’ Para o consumo da alface, é fundamental a etapa de sanitizagao. Meséfilos aerdbios totais (log UFC g)
v O ozoOnio tem sido testado no controle de microrganismos em Tratamentos Tempo de armazenamento em dias
alimentos. 0 3 6
Controle 6,57 £ 0,49 Aa 6,50 £ 0.37 ABa 6,85+ 0.43 Aa
Ob] etivos Oz6nio/5 min 523+0,51Bb  5,66+0,34 Bab 6,57 0,60 ABa
Oxi1génio/5 min 5,94 + 0,33 ABa 6,79 £ 0.48 Aa 6.67 £ 0,28 ABa

v' Determinar o efeito da 4gua ozonizada na qualidade microbiol6gica

L. .. . : . N .
eflSlco—qmmlca da alface. Clorin/15 min 5,79+ 024 Aba 5,72+£098Ba 5,75+0,90 Ba

Meédias seguidas de mesma letra mamniscula na coluna e miniscula na linha, ndo se diferem entre
s1, pelo teste de Tukey a 5% de significancia.

Material e Métodos

v' Adotaram-se quatro tratamentos: i) controle; ii) sanitizante
comercial clorin - 15 min; iil) oxigénio por b min - sistema com
microbolhas; iv) 0zOnio por b min - em sistema com microbolhas

Tabela 2. Saturacdo de cor (C*) em alface exposta ou ndo a agua ozonizada e

armazenada a 5 °C e 80% de umidade relativa por ate seis dias

Saturacao de cor (C*)

Tratamentos Tempo de armazenamento em dias
(4,84 mg L1). 5 3 ;

v' Qualidade microbiolégica e fisico-quimica - determinada Controle 22,14+0,94 Aa 19,68 +1,86 Aab  1893+2,55 Ab
imediatamente apds os tratamentos e decorridos trés e seis dias de Oz6nio/5 min 2091+£0,35Aa  15,63+227Bb  18,93£2,55 Aa
armazenamento Oxigénio/5 min 22,13 £0,96 Aa 20,07+0,60 Aa 17,02+ 0,71 Ab

Clorin/15 min 2351 +0,58 Aa 21,69+ 1,28Aab 20,08 + 2,96 Ab

Meédias seguidas de mesma letra maniscula na coluna e minuscula na linha, ndo se diferem entre
s1, pelo teste de Tukey a 5% de significincia.

Conclusoes

v' Nas condi¢des adotadas, apesar da 4gua ozonizada reduzir a
contagem de microrganismos, o tratamento provoca alteracdes na

Tanque Gerador de Gerador coloracao da altace durante o armazenamento.
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