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Introducao Resultados e Discussao

A Analise Sensorial consiste em conjunto de técnicas que permite
analisar e interpretar as reacoes e interacdes do sistema nervoso
humano (visao, olfato, paladar, audicao e tato) em relacao aos
alimentos (MINIM, 2018; DUTCOSKY, 2019). Assim, torna-se
imprescindivel o recurso de conteudos estatisticos que sejam
capazes de explanar tal associacao. Neste contexto, a utilizacao de
ferramentas computacionais destaca-se como um elemento
fundamental para se obter resultados satisfatorios no campo da
Analise Sensorial (PINHEIRO, NUNES e VIETORIS, 2013).

Em cada modulo, o usuario pode alterar os cenarios utilizando os
botdes e as listas de selecdes disponiveis na aba calculadora, de
forma a modificar a situacao-problema inicial, assim como o seu
resultado. A alteracao do exemplo pratico facilita a assimilacao de
conteudo no processo de ensino-aprendizagem e traz um ganho de
interatividade do estudante em relacao a matéria, além de
fomentar o desenvolvimento de uma visao global a respeito do
comportamento estatistico envolvido nos Testes de Diferenca de
Analise Sensorial de Alimentos.

Desenvolver uma plataforma digital, utilizando-se da linguagem de
programacao R e da biblioteca Shiny como base, além de conceitos
de Estatistica Experimental e Analise Sensorial de Alimentos, para
fins didaticos e de difusao cientifica, com enfoque nos seguintes
Testes de Diferenca: Comparacao Pareada, Duo-Trio, Triangular,
Ordenacao e Comparacao Multipla, mediante uma interface
amigavel que possibilita que o usuario final tenha uma experiéncia
pratica e interativa.

Os modulos desenvolvidos permitem a analise de diferentes
cenarios, a partir de modificacoes propostas pelo usuario ao alterar
informacdes dos exemplos praticos, como o0 numero de
avaliadores, a amostra de referéncia, a intensidade conferida as
amostras, entre outras informacdes, o que possibilita um
aprendizado mais concreto dos Testes de Diferenca abrangentes da
disciplina de Analise Sensorial, além de despertar o interesse por
parte dos alunos a respeito de ferramentas computacionais
voltadas a estatistica.

Material e Métodos Bibliografia

Para o desenvolvimento dos modulos, criou-se um layout geral
com quatro abas contendo: teoria simplificada; instrucdes da
calculadora; exemplo pratico, e; calculadora responsavel pela
execucao das rotinas de trabalho. Os links dos médulos sao:
https://icanalisesensorialrshiny.shinyapps.io/Mod1/
https://icanalisesensorialrshiny.shinyapps.io/Mod2B/
https://icanalisesensorialrshiny.shinyapps.io/Mod3/
https://icanalisesensorialrshiny.shinyapps.io/Mod4/
https://icanalisesensorialrshiny.shinyapps.io/Mod5/
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