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Palavras-Chave: associacao de palavras, carne de boi, carne de cordeiro, carnes exoéticas, representacao visual.

Introducao

A metodologia Associacao de Palavras (AP) é usada na area de
alimentos para avaliar percepcoes, expectativas e anseios que
podem afetar o comportamento do consumidor. Ja a Nuvem de
Palavras (NP) permite a representacao visual hierarquizada da
frequéncia e do valor das palavras de dados textuais. Contudo, o
uso de NP na avaliacao dos resultados da AP nao foi evidenciado
na area de alimentos.

Utilizar a NP para avaliar os resultados da AP em pesquisas de
mercado com consumidores de carnes de diferentes espécies,
comparando as conclusdbes com aquelas obtidas pelas técnicas
convencionais dos artigos originais.

Material e Métodos

As NP foram obtidas no site Wordlclouds.com a partir de
banco de dados de AP de artigos da literatura, contendo categorias
(palavras ou expressoes que representam termos similares) e
frequéncias (%) em relacao a carne de boi, bisao, cavalo, cordeiro,
capivara e tubarao.

Em seguida, NP foi obtida a partir de um banco de dados
criado com informacdes da AP dessas carnes, contendo 56
categorias e 11.358 citacoes.

A interpretacao consistiu na observacao das palavras ou
expressoes que mais se destacaram nas NP, o que indica as
categorias mais citadas.

Resultados e Discussao
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Figura 1. NP para carnes de (a) boi, (b) bisao e (c) cavalo.
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Figura 2. NP para carnes de (a) cordeiro, (b) capivara e (c) tubarao.
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Figura 3. NP para carnes de diferentes espécies agrupadas.

Na NP de todas as carnes agrupadas, os termos mais
associados foram caracteristicas sensoriais e atitudes e
sentimentos, relacionando a qualidade das carnes ao prazer de
consumo.

Em seguida, os termos animal vivo, reprovado e diferente,
mais relacionados com as carnes nao convencionais, indicam que
as carnes exoticas nao sao percebidas da mesma forma que as
carnes tradicionais.

Conclusoes

A NP proporcionou um entendimento visual dos resultados da
AP com conclusdes semelhantes aquelas dos artigos originais,
facilitando a compreensao das expectativas do consumidor, dos
fatores que influenciam suas escolhas e dos aspectos
determinantes para a aceitacao da carne de diferentes espécies.
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