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A microbiota gastrointestinal humana comporta uma extensa
variedade de microrganismos que permitem uma maior absorção
de nutrientes e proteção contra patógenos. Os prebióticos podem
ser definidos como componentes alimentares não digeríveis que
regulam a microbiota e estimulam o crescimento de
microrganismos benéficos no trato gastrointestinal.
Xilo-oligossacarídeos (XOS) são açúcares de cadeia curta que
apresentam potencial prebiótico. Podem ser produzidos a partir
da hidrólise da xilana, um biopolímero hemicelulósico que
constitui a parede celular vegetal. A hidrólise da xilana para a
produção dos XOS é catalisada por endo-β-1,4-xilanases, que
podem ser produzidas por diferentes microrganismos,
principalmente os fungos.

Figura 2 - Curvas de crescimento de L. acidophilus (A) e
E. coli (B). Em verde, o controle positivo, em vermelho o
controle negativo, e em cinza o tratamento com XOS.
. 

Induzir a produção de endo-β-1,4-xilanases pelo fungo
fitopatogênico Kretzschmaria zonata, crescido em sabugo de
milho, para sua posterior purificação parcial e aplicação na
sacarificação do sabugo de milho para obtenção de xilo-
oligossacarídeos e análise do seu efeito prebiótico.

Os xilooligossacarídeos produzidos pela endo1,4-xilanase de K.
zonata apresentaram efeito prebiótico mediante crescimento in
vitro de L. acidophilus e produção de ácido lático.
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Figura 1 - Xilo-oligossacarídeos produzidos após
sacarificação do sabugo de milho, em um período de
72 h, pela xilanase de K. zonata.

A purificação da endo-β-1,4-xilanase teve rendimento de 60,6 %
(Tabela 1) e a proteína recuperada foi visualizada como única banda
no gel de eletroforese SDS-PAGE. Além disso, foi possível produzir
xilo-oligossacarídeos (XOS) a partir da hidrólise enzimática do sabugo
de milho pré tratado pela xilanase secretada por K. zonata e o
oligossacarídeo mais produzido foi a xilotetrose, com máxima
produção em 24 h de sacarificação (Figura 1). Pôde-se comprovar o
efeito prebiótico dos XOS produzidos mediante crescimento
microbiano in vitro de Lactobacillus acidophilus e produção de ácido
lático em maior concentração comparado aos controles do ensaio
(Figura 2).

Etapa
Volume 

(mL)

Proteínas 

totais 

(mg)

Atividade 

enzimática 

(U)

Atividade 

específica 

(U/mg)

Fator de 

Purificação

Rendimento 

(%)

Extrato 

Bruto
5 257,5 6,08 0,0236 1 100

DEAE -

Sephadex
7,5 20,33 3,69 0,181 7,67 60,6

Tabela 1 – Tabela de purificação da xilanase produzida
por K. zonata crescido em sabugo de milho como fonte
de carbono.
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