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Introdugdo | | Resultados e Discussdao

v’ Doengas de origem alimentar associadas ao consumo de ervas 4
e especiarias tém sido relatadas em diversos estudos na
literatura. Destaca-se a salmonelose, doenga causada pela
bactéria Salmonella spp. (Torlak et al. 2013).

v' O uso de ozdnio gasoso tem se mostrado eficiente para a
descontaminagdo microbioldgica de produtos alimenticios
(Silva et al. 2022).

v A aplicagdo de ozdnio gasoso em sistema de baixa press3o se 0 50 100 10 20 250
mostra interessante para produtos embalados. Tempo (min)

Figura 1 — Modelo cinético de primeira ordem de decaimento do ozonio.
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Objetivos | | Conclusbes
v’ Caracterizar a cinética de decomposicio do gas ozdnio em v A teagéo de decomposigéo,d_e 03 no int~erior da. cémara com
sistema de injecio a baixa pressio em orégano seco orégano obedeceu uma cinética de reagdo de primeira ordem

embalado. . dentro e fora da em.bialagem. i o
v Avaliar a qualidade do orégano apds a exposicio ao gas O tempo de exposi¢do (5 horas) e a concentragdo de ozénio
ozénio. (53 mg L) utilizada n3o causou alteragdes na qualidade do
orégano.

Material e Métodos | | Bibliografia

v A concentracio de ozdnio de entrada aplicada na cémara [1] SILVA, M. V. D. A., FARONI, L. R. D. A., de ALENCAR, E. R., DE SOUSA, A.

H., CECON, P. R., NOGUEIRA, J. V. F., & MASON FILHO, V. (2022). Ozone
Injection at Low Pressure: Decomposition Kinetics, Control of Sitophilus
zeamais, and Popcorn Kernel Quality. Ozone: Science & Engineering, 44(1),
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hipobdrica foi de 53 mg L, na vazdo volumétrica de 1 L min.
v' A concentragdo de O, foi monitorada dentro e fora da
embalagem até o momento em que ndo foi mais possivel

quantificar. ) . [2] TORLAK, E., SERT, D., & Ulca, P. (2013). Efficacy of gaseous ozone against
v O tratamento controle correspondeu ao orégano ndo Salmonella and microbial population on dried oregano. International
ozonizado. Journal of Food Microbiology, 165(3), 276-280.
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