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Desenvolvimento de microparticula contendo Lactiplantibacillus
plantarum por spray drying e avaliacao da resisténcia térmica e ruptura.
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Introducao Resultados e Discussao

A microencapsulagao consiste em uma excelente alternativa para As microcdpsulas formadas mantiveram a contagem inicial de
transportar microrganismos probioticos permitindo a sua microrganismos com uma eficiéncia de microencapsulacio de
sobrevivéncia e estabilidade quando submetidos em condicoes 100%. Apds submetidas ao teste de resisténcia térmica:
adversas, como tratamento térmico dos alimentos e o pH acido

do sistema gastrico. A técnica de Spray Drying consiste na Resisténcia térmica 80°C por 2 minutos

dispersdo do probidtico em uma solucdo contendo material de Redugdo (UFC/g) 1,85

parede e, em seguida, a atomizacio em cimara de secagem Taxa de sobrevivéncia /77,14
levando a evaporagao do solvente e formagao de microparticulas Sendo assim, permitiu sobrevivéncia dos microrganismos frente a
em po. temperatura de 80 °C o que permitiria manter os microrganismos

— probidticos viaveis durante etapas de processamento nessa

temperatura na qual alguns alimentos sao submetidos.
Desenvolver  microparticulas  contendo  Lactiplantibacillus No teste de ruptura em pH acido (2,0), houve reducao foi de :

plantarum com manutencao da viabilidade e avaliacao da sua
sobrevivéncia frente a tratamento térmico, pH acido e diferentes
temperaturas durante o armazenamento.
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microrganismos probioticos foi de:

Teste de resisténcia ao pH (1° fase gastrica)
Reducao (UFC/g) 5,04
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L. plantarum

I Conclusoes

As microparticulas desenvolvidas foram eficientes para
microencapsular L. plantarum e mantendo a sua viabilidade

‘.P.'%!!.!i'o‘t’i!““m Viabilidade quando submetida a alta temperatura. Entretanto, ha uma
. reducao significativa da populacao microbiana quando submetida
Resisténcia Térmica (80 °C / 2min) a pH acido, sendo essa resisténcia necessaria para garantir a
sobrevivéncia dos microrganismos durante a fase gastrica e sua

Teste de ruptura (pH acido) posterior colonizagdao no intestino garantindo beneficios a saude.

Além disso, para que haja probioticos viaveis seria necessario

Armazenamento (-18, 8 e 25 °C) por 20 dias manter o alimento na qual a micropartiucula sera inserida em
temperatura de refrigeracao ou congelamento.
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