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Introducao

Resultados e Discussao

A cadeia produtiva leiteira € uma das principais atividades econdmicas
do Brasil. Entretanto, a falta de compreensao dos produtores de que as
boas praticas tém grande impacto no produto final é um limitante, pois
impede que sejam aplicadas corretamente. Além disso, o crescimento da
populacdao levou a um aumento na demanda por proteina animal e,
para atender a essa demanda, os sistemas de producdao passaram por
grande modernizacao. Nesse contexto, destaca-se a intensificacdao do
uso de antibidticos na medicina veterinaria, que vem colaborando para
o aumento da selecao e emergéncia de micro-organismos resistentes a
antibioticos, impactando na satde humana, animal e ambiental.

Objetivos

Esse trabalho é parte do projeto “Uma abordagem em one health para
estabelecer as potenciais rotas de distribuicdo de resisténcia a
antibioticos na cadeia produtiva leiteira.” Nessa etapa inicial, foi
realizada andlise microbiol6gica e bioquimica para pesquisa e
caracterizacdo de Escherichia coli (importante bactéria comensal do trato
gastrointestinal humano e animal) em amostras de leite, produtos finais,
fezes humanas e animais e agua utilizada na limpeza, oriundas de
propriedades leiteiras e laticinio.

Material e Métodos

Foram selecionadas 10 propriedades leiteiras e um laticinio na cidade
de Palotina-PR, onde coletou-se leite do tanque de resfriamento e
recebimento, produtos finais (queijos), agua utilizada para limpeza e
fezes de animais, produtores e funcionarios. Swabs com amostras fecais
foram estriados em &gar MacConkey, com incubacdao a 36°C/24h.
Amostras de leite, 4gua e produto final foram submetidas a um pré-
enriquecimento em APT a 36°C/24h e semeadas por esgotamento em
agar MacConkey. ColOnias fermentadoras e ndo fermentadoras de
lactose foram selecionadas e submetidas a provas bioquimicas do
IMViC, para confirmacao de E. coli genérica.

Figura 1: Coleta de amostra de fezes
bovina.

lactose (rosa) e nao fermentadoras
(outra coloracao).

Dos 199 pontos amostrais, foram obtidos 624 isolados. Desses, além de E.
coli nas amostras de fezes animais e humanas, também foi encontrada E.
coli em amostras de leite de cinco das 10 propriedades, nos quatro
produtos finais analisados, em uma amostra de leite do tanque de
recebimento do laticinio e uma amostra de dgua do laticinio. A presenca
de E. coli em amostras de leite, 4gua e produtos finais demonstra possiveis
falhas no processo de producao, como deficiéncia na higienizacao, visto
que o tratamento térmico deveria eliminar a grande maioria dos micro-
organismos. Tal resultado é preocupante, uma vez que essas falhas podem
ser responsaveis por veicular micro-organismos patogénicos e genes de

resisténcia, tornando-se um risco.
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Conclusoes

Esses resultados reforcam a necessidade da manutencdo de boas praticas
ao longo de todo o processo de producao. Em uma etapa posterior, os
isolados serdo submetidos a testes de sensibilidade antimicrobiana para
avaliacao do impacto de tatores - desde o uso desenfreado de antibi6ticos a
disseminacdo de resisténcia antimicrobiana ao longo da cadeia produtiva,
atingindo humanos, animais e o ambiente, em geral.
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