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Introducao

Para serem seguros os alimentos nao podem ser fontes de
perigos ou injurias para os consumidores. O café apresenta
comercializacdo global, sendo a commodity mais vendida no
mundo depois do petréleo. Sendo assim, a seguridade do
caté comercializado ¢ fundamental para a saude dos
consumidores, que podem estar em outro pais, e também
para seguranca econdmica do pais exportador, que ao ter sua
mercadoria recusada, acaba perdendo cifras valiosas.

Objetivos

Esse trabalho tem como objetivo por meio de revisao de
literatura conhecer as principais formas de contaminacao
biologica, fisica e quimica na producao cafeeira e as
legislacOes nacionais sobre o tema.

Material e Métodos

A busca por literatura cientifica ocorreu por meio do site
Google Schoolar, Scielo e Portal da Capes e Biblioteca Digital
Brasileira de Teses e DissertacOes. E a busca pela legislacao

especifica foi feita por meio de pesquisa no Google e sites da
ANVISA e MAPA.

Cadeia cafeeira
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| | |
Cascas e galhos do Ocratoxina A Residuos de
cafeeiro | agrotoxicos e
| IN n°88 (26/03/21) metais pesados
RDC n°24 (28/03/ |
14) LMTOIA 10 g. RDC n° 487 (26/03/
| kg-1 para café 21)
LMT 60 fragmentos =~ moido ou em grao | |
de insetoem 25 g torrado Ar* Pb* Cd*
de café moido ou 1 N b

0,20 mg.kg-1 0,50 mg.kg-1 0,10 mg.kg-1
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Fonte: Taniwaki et al. (2019)

Fonte: Revista Eso (221)

Conclusoes

Resultados e Discussao

Na cafeicultura, a contaminacdo por OTA se destaca dentre
as demais. A adocao de Boas Praticas Agricolas durante as
etapas de pos-colheita, com destaque para a secagem e o
armazenamento, sao fundamentais para a obtencdo de
produtos finais de qualidade.
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