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Introducao

Resultados e Discussao

A mortadela é um produto carneo emulsionado popular
no Brasil. Entretanto, o consumo excessivo de gordura pode
prejudicar a saude, o que justifica o desenvolvimento de
alimentos “mais saudaveis”, a fim da induastria atender essa
demanda dos consumidores. Desse modo, o grdao de bico
pode ser um ingrediente interessante, pois sua farinha € rica
em proteinas e poderia ser usada como extensor em produtos
carneos emulsificados devido as suas propriedades
tecnologicas.

A avaliacado de caracteristicas termofisicas no
desenvolvimento de novos produtos é necessaria para a
industria evitar desperdicio financeiro pelo dimensionamento
inadequado de equipamentos de transteréncia de calor, como
camaras de cozimento e de refrigeracao.

Objetivos

Avaliar as caracteristicas termofisicas da mortadela com
substituicao da gordura por farinha de grao-de-bico.

Material e Métodos

Formulacao e processamento das mortadelas:
1. Tradicional (controle)

2.Substituicao de gordura por farinha de grao-de-bico

Analises Termofisicas:
1.Massa Especifica
2.Calor Especifico

3.Difusividade Térmica
4.Condutividade Térmica

Analises Estatisticas:
ANOVA coma=5%

Figura 1. Analises termofisicas

Apoio Financeiro

Tabela 1. Massa especifica das mortadelas

1 Formulacio >
Tradicional Farinha

P(F)

Caracteristica

Analises Termofisicas

Massa Especifica 5°C (Kg/m™) 1014.69 £ 13,08 % 107559 £ 30,22 = (00328
Massa Especifica 25°C (Kg/m™) 102345 £ 11,23 1066534 = 3352 0.1023
Massa Especifica 45°C (Kg/m™) 100047 £ 18,14 105495 = 3098 01715

Massa Especifica 65°C (Kg/m™) 99545 £ 21,85 1040 84 = 1868 00322

P(F): Probabilidade do teste F.

I Meédias + Erro Padrio.

I Meédias seguidas por diferentes letras (a-b) na linha diferem pelo teste F em nivel de 5% de
probabilidade.

Mortadela alternativa possui (P<0,05) maior massa
especifica somente a 5°C.

Tabela 2. Calor especifico das mortadelas

Formulacio *
Tradicional Farinha

Caracteristica ' P(F)

Anilises Termofisicas

Calor Especifico (J. I{g'].{,"l] 372917 £ 17.21 361332 = 9547 0.1074 (P>0105)
P({F): Probabilidade do teste F.

! Médias + Erro Padrio.

! Médias seguidas por diferentes letras (a-b) na linha diferem pelo teste F em nivel de 5% de probabilidade.

Tabela 3. Difusividade e condutividade térmicas das mortadelas

w2

Caracteristica Tradicional B Farinha PE)
Analises Termofisicas
Difusividade a 55°C (m/s) 5.86E-08 = 330E-10 * 641E-08 = 192E-09 % 0,0082
Difusividade a 65°C (m/s) 5. 74E-08 = 2 06E-09 6.13E-08 = 1 26E-08 0.6102
Difusividade a 75°C (m™/s) 3 T70E-08 = 6.02E-09 4 22E-08 = B8.63E-09 04344
Difusividade a 85°C (m™/s) 4 27E-08 = 1.07E-09 J.4E-08 = 4. 81E-09 0.0027
Condutividade 2 65°C (W.m =y 02132 = 0,0127 02314 = 00485 0.5626

P(F): Probabilidade do teste F.

! Médias + Frro Padrio.
? Médias secnidas por diferentes letras (a-b) na linha diferem pelo teste F em nivel de 5% de probabilidade.

Mortadela  alternativa  possui  (P<0,05) maior
difusividade a 55°C. As mortadelas nao diferiram (P>0,05)
quanto a condutividade térmica.

Conclusoes

A mortadela com substituicio de gordura por farinha
de grao-de-bico possui propriedades termofisicas similares
a mortadela tradicional na maioria das condicoes analisadas.
Desse modo, as condi¢cOes operacionais nos processos que
envolvem transferéncia de calor serao as mesmas.
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