
Mortadela alternativa possui (P<0,05) maior
difusividade a 55°C. As mortadelas não diferiram (P>0,05)
quanto a condutividade térmica.

Análises Termofísicas:

1.Massa Específica

2.Calor Específico

3.Difusividade Térmica

4.Condutividade Térmica
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Propriedades termofísicas de mortadela formulada com substituição de gordura 
por farinha de grão-de-bico

Objetivos

Material e Métodos

Avaliar as características termofísicas da mortadela com
substituição da gordura por farinha de grão-de-bico.

Formulação e processamento das mortadelas:

1.Tradicional (controle)

2.Substituição de gordura por farinha de grão-de-bico

Introdução

A mortadela é um produto cárneo emulsionado popular
no Brasil. Entretanto, o consumo excessivo de gordura pode
prejudicar a saúde, o que justifica o desenvolvimento de
alimentos “mais saudáveis”, a fim da indústria atender essa
demanda dos consumidores. Desse modo, o grão de bico
pode ser um ingrediente interessante, pois sua farinha é rica
em proteínas e poderia ser usada como extensor em produtos
cárneos emulsificados devido as suas propriedades
tecnológicas.

A avaliação de características termofísicas no
desenvolvimento de novos produtos é necessária para a
indústria evitar desperdício financeiro pelo dimensionamento
inadequado de equipamentos de transferência de calor, como
câmaras de cozimento e de refrigeração.

Análises Estatísticas:

ANOVA com α = 5%
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Resultados e Discussão

Conclusões

Tabela 1. Massa específica das mortadelas

Tabela 2. Calor específico das mortadelas

A mortadela com substituição de gordura por farinha
de grão-de-bico possui propriedades termofísicas similares
à mortadela tradicional na maioria das condições analisadas.
Desse modo, as condições operacionais nos processos que
envolvem transferência de calor serão as mesmas.

Mortadela alternativa possui (P<0,05) maior massa
específica somente a 5°C.

Tabela 3. Difusividade e condutividade térmicas das mortadelas

(P>0,05) 

Figura 1. Análises termofísicas


