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Introducao

A parede celular vegetal é constituida majoritariamente dos
polissacarideos insoltiveis celulose e hemicelulose. Esta
tltima é composta por xilana, um biopolimero formado por

monoOmeros de xilose,

acucares ligados por ligacOes

glicosidicas P (1-4). Xilanases, por sua vez, sao enzimas

hidroliticas cuja acao catalitica promove a hidrolise das
ligacdes [P (1-4) que conectam os residuos de xilose desse
biopolimero (Polizeli et al.,, 2005). Para a sacarificacao da

xilana, foram utilizadas xilanases oriundas de dois fungos:
Kretzschmaria zonata e Ceratocystis fimbriata, microrganismos
patéogenos  nativos capazes  excretar as  enzimas
lignoceluloliticas (Tovar, 2014).

Objetivos

Induzir a secrecdo de endo-p-1,4-xilanases pelos fungos
Kretzschmaria zonata e Ceratocystis fimbriata em cinco fontes de

carbono distintas, para
caracterizacao da enzima
xilooligossacarideos.

posterior purificacdo parcial e
e sua aplicacdo na producao de

Material e Métodos

Cultivo os fungos Kretzschmaria zonata e
Ceratocystis fimbriata em meio
semissOlido

*Fontes de carbono utilizadas: Casca de
trigo, casca de tucuma, sabugo de milho,
casca de soja e capim elefante.

Quantificacdo de proteinas
(Bradford, 1976).

Purificagao Parcial via FPLC (Fast Protein
Liquid Chromatography), em coluna de
troca idnica Q-Sepharose.

Separacao via Eletroforese
SDS-PAGE

Extracao enzimatica com

8 dias tampao AcNa 50 mM, pH 5,0 a
150 rpm por 60 min a
28°C temperatura ambiente.

Determinacao da atividade de xilanases

dos extratos brutos obtidos pelo método
do acido 3,5-dinitrosalicilico (DNS)

(Miller, 1959).
Caracterizacao Caracterizacao
enzimatica quanto ao pH quanto a temperatura
em tampao Mcllvaine e termoestabilidade

S PR
acarilicacao Cromatografia de Camada

24h; 50°C Delgada
*Fase Movel: butanol, propanol, acido

acético, dgua e acetonitrila nas
proporgoes 7:5:8:4:2.

Resultados e Discussao

Os extratos enziméaticos produzidos a partir de sabugo de
milho apresentaram as maiores atividades especificas, de
747x10* U/mg e 0,0178U/mg, respectivamente, para os
fungos K. zonata e C. fimbriata; sendo esses selecionados para
purificacdo e caracterizacao enzimatica, expostas abaixo.

Proteina Atividade At1v1c}a.de Fator de .
Fungos Etapa (mg/mL) (U) especifica Purificacio Rendimento (%)
(U/mL) :
Extrato bruto 75,23 0,57 0,008 1 100
K. Zonata
Q-Sepharose 19,18 0,20 0,011 1,37 36,02
Extrato bruto 124,45 0,75 0,006 1 100
C.fimbriata
Q-Sepharose 10,27 0,24 0,023 3,82 31,56

Tabela 1 - Purificacdo parcial das endo-1,4-p-xilanases secretadas pelos fungos Kretzschmaria zonata e
Ceratocystis fimbriata.
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Figura 2- Efeito da temperatura na atividade

Figura - Efeito do pH na atividade das endo-1,4-f- das endo-1,4-pB-xilanases secretadas pelos
xilanases secretadas pelos fungos Kretzschmaria fungos Kretzschmaria zonata e Ceratocystis
zonata e Ceratocystis fimbriata. fimbriata

Conclusoes

Os fungos K. zonata e C. fimbriata foram capazes de secretar
endo-1,4-p-xilanases em todas as fontes de carbono testadas.
As xilanases de K. zonata e C. fimbriata, apOs crescimento em
sabugo de milho, apresentaram maior atividade com
incubacao a 50 °C em pH 5 e 4, respectivamente; além de
satisfatoria termoestabilidade a 50 °C, com perda de metade
de sua atividade enzimatica em 97 e 168 min, nesta ordem.
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