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A isomeria é um fenômeno no qual duas moléculas orgânicas têm
fórmulas moleculares iguais, entretanto, fórmulas estruturais
diferentes, o que faz com que elas tenham propriedades físico-
químicas diferentes. Assim, ela pode ser classificada em: isomeria
espacial (óptica ou geométrica) e a isomeria plana (de função, de
cadeia, de posição, de compensação e tautomeria). Entretanto, no
processo de ensino e aprendizagem da Química Orgânica nas salas
de aula, a Isomeria é abordada através de métodos didáticos muito
tradicionalistas e distantes da realidade dos alunos, o que dificulta a
compreensão deles. Através desse modelo desenvolvido, mais
concreto e acessível aos sentidos dos alunos, é possível facilitar a
abordagem da isomeria nas salas de aula.

 Ajudar no processo de ensino e aprendizagem da Química
Orgânica

 Contribuir para a compreensão mais facilitada do fenômeno da
Isomeria

 Elaborar modelos pedagógicos mais didáticos, concretos e
acessíveis

 Promover a sustentabilidade, visto que as embalagens de leite
fermentado são produtos reutilizados

Para desenvolvimento do projeto, foram usados diversos
materiais, como embalagens de leite fermentado, tais como as da
marca Itambé, para a simulação dos orbitais híbridos do átomo de
carbono, papel Contact das cores azul (para os orbitais p) e
vermelhas (para os orbitais sp3), bastões de cola quente, pistola de
cola quente e bolinhas de isopor de diâmetros variados, sendo a
bolinha branca de menor diâmetro para representar o átomo de
hidrogênio e a bolinha vermelha de maior diâmetro para representar
o átomo de oxigênio.
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Figura 1 – Representação dos          
.                                                                                  isômeros de função etanol e        
.                                                                                  éter dimetílico

Figura 2 – Representação dos                                                   
I                                                                                 isômeros de posição                        
metoxipropano metoxipropano e etoxietano

Figura 3 – Representação dos                                                                                                            
i sômeros isômeros de função propanona e 

propanal

Foi possibilitada a melhor compreensão da isomeria, através do 
desenvolvimento de um artifício barato, reciclável, inovador e 
didático aos alunos, o que irá permitir uma melhora das aulas, e se 
possível também a utilização desse modelo didático alternativo em 
outras escolas.
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