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Introducio d.a PB é igual a PB(g) incubada menos a PB(g) do residuo

dividido pela PB(g) incubada vezes 100. Os dados foram

A proteina bruta da dieta é dividida em proteina degradada analisados segundo um  delineamento inteiramente

no ruamen (PDR) € proteina néq degradIada no rﬁ.me.n casualizado, através do procedimento MIXED do SAS 9.4
(PNDR) em ruminantes. Os microrganismos ruminais (SAS, 2008), considerado significativo quando P < 0,05.

utilizam a PDR para a sintese de proteina microbiana (Pmic).

Esta, em conjunto com a PNDR, sdo as principais fontes de Resultados e Discussao

aminodacidos disponiveis para absorcao no intestino. Uma .. Fempo de atamento . oo de ataments
. . ~ . P cHho - térmico ctho - térmico
das alternativas de reduzir a degradacdao ruminal da PB é o B 0l
~ 30 min 39.8 - . 30 min 54
processamento térmico, devido a desnaturacdo da proteina e e 5 mi
. A o . ~ . 84.7 Controle 85.0 84.7 Controle 85.0
por quebra de pontes de hidrogénio e ligacOes dissulfeto, Farclo de 50min i Farelo de 30 min
38 min . . 38 min .
reduz sua solubilidade ruminal e diminui a sua taxa de ] 7 s
degradacdao, aumentando a PNDR (Van Soest, 1982). ‘ ] 58 mi ICE 35 i
63.3 Controle 85.0 63.3 Controle 85.0
Farelo de 30 min L Farelo de , 30 min 7.
Objetivos B 5 o .
. Ao ] . . Farelo de§_ 87.1 Contr('ﬂe 934 Farelo de§_ 87.1 Contr(.)le 934
Identificar a melhor forma de maximizar a PNDR dos Trieo 5 e B oo | =
alimentos  proteicos utilizando duas formas de o 419—12"?;;?:.169 oo 15,6.‘;;“;3;’ e
processamento térmico: método 1 (M1) - micro-ondas; e S R U o e - -
P . - . 100 80 60' 40 ) 20 0 0 20 40. 60 ) 80 100 100 80 60 | 40 ) 20 0 0 20 40' 60 ) 80 100
metOdO 2 (MZ) - radlagaO 1nfravermelha' e lgcggbriai(l)ailidade da proteina bruta,lg;h fe netbagio e lﬁcel:gbrzfiz?)ilidade da proteina bruta,l‘;oh fe netbasio
Material e Métodos s 100~ Mitodo 1 Método2

Alimento - P <0.001
Tempo de aquecimento - P > 0.001
Alimento x tempo de aquecimento - P > 0.288

Alimento - P < 0.001
Tempo de aquecimento - P > 0.001
Alimento x Tempo de aquecimento - P > 0.055
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Todas as amostras de alimentos foram processadas a 2 mm e
pesadas em porc¢oes iguais de 300 g. Dessa maneira todas as
amostras foram aquecidas em cada um dos métodos. Os
alimentos foram processados nos tempos de 30 e 38 minutos
para o M1, 60 e 91 minutos para o M2. Apds o tratamento o i i < >
térmico, seguiu-se a incubacao in situ utilizando sacos de Conclusoes

nailon (Sefar Nitex; Sefar, Suica) com porosidade de 50 pm
com dimensdes de 8 x 15 cm. Em cada saco foram
acondicionadas aproximadamente 6 g de amostra seca ao ar.
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Concluimos que ambos métodos de processamento sdo
capazes de aumentar a PNDR de concentrados proteicos.

Utilizamos 4 novilhos Nelore com peso médio de 450 kg, Bibliografia
fistulados no ramen. As amostras ficaram incubadas por
16h. Os residuos poOs incubacdao e os alimentos foram Van SOEST, J.P. Nutritional ecology of the ruminant. 1.ed.
analisados para PB e matéria seca. Assim, a degradabilidade [thaca: Cornell University Press, 1982.
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