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Introducao Resultados e Discussao

* Os animais que consumiram a dieta a base de farofa de
sorgo apresentaram reducao da atividade da enzima
alanina aminotransferase (ALT) e aumento do HDL
comparado com o grupo tratado com paracetamol.

* O sorgo é 0 5° cereal mais produzido no mundo

* O sorgo nao possui glaten, além de conferir potenciais
beneficios a satude.

* Estes beneficios sao devidos a presenca de acidos
fenolicos, flavonoides, taninos e fibra alimentar.

* Estes compostos bioativos ajudam na prevencao de
doencas cronicas como diabetes, cancer e obesidade.

Objetivos

* Avaliar o potencial de farofas prontas a base de farinha

. . Figura 1 - Farofa de sorgo com taninos (A) e sem taninos (B)
de sorgo na prevencao do estresse oxidativo.

* Coloracao, adstringéncia e sabor dificultaram a aceitacao

: ) sensorial das farofas contendo com sorgo com taninos.
Material e Métodos

* A farofa de sorgo sem tanino, por sua vez, foi bem aceita
sensorialmente pois apresentava melhor sabor e
coloracao agradavel.

Conclusoes

Para o desenvolvimento da farofa a base de sorgo com
taninos (BRS 305) ou sem taninos (BRS 501) foi seguida a
metodologia proposta por Oliveira ef. al. (2018) com
modificacoes. Na formulacao elaborada utilizou-se: alho
em po, cebola em po, sal, pimenta branca, curry, alho poro,
ervas finas e 0leo para dar sabor as farofas. Para avaliacao
sensorial foi elaborado um grupo de foco com 12
participantes seguindo metodologia proposta por Minim
(2018). Para analisar do estresse oxidativo foi realizado um

Sorgo tem potencial para auxiliar no combate ao estresse
oxidativo. Com os devidos incentivos por parte de
estratégias de marketing, acredita-se que a farofa de sorgo
sem taninos possui grande potencial de comercializacao.
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