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A lactoferrina (Lf) e BSA são proteínas do soro e apresentam pIs
distintos nos valores de 8.7 e 4.8, respectivamente. Diferentes
tecnologias de separação podem ser usadas para separar as duas
proteínas baseadas em suas diferenças estruturais. A adsorção em
hidroxiapatita (HA) tem grande potencial na separação das proteínas
do soro de leite e possui capacidade de adsorver tanto proteínas básicas
como ácidas.
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HIDROXIAPATITA APLICADA A ADSORÇÃO DE PROTEÍNAS ÁCIDAS E BÁSICAS DO SORO DO LEITE

Avaliar o efeito do pH e diferentes características morfológicas e
cristalográficas no fenômeno de adsorção entre proteínas ácidas e
básicas do soro do leite.

Rota de precipitação úmida descrita por Tiselius e adaptada por
Rossano, resultando em 4 tratamentos diferentes, com diferentes
temperaturas de sinterização.

Caracterização das HAs:

Figura 2. Capacidade adsortiva da HAE0, HAS5, HAS7, e HAS10, em diferentes valores de pH. (A): Capacidade 
adsortiva (mg de ptns/m2). (B) Capcidade adsortiva (mg de ptns/g). 
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Figura 1. Caracterização das HAs sintetizadas, por MEV, FT-IR, BET, BJH e DRX.  
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Figura 3. Efeito da temperature de sinterização sobre os planos dos cristais de HA. 

Os resultados mostram forte influência da temperatura sobre os planos
contendo sítios ativos de adsorção e influência do pH na eficiência de
adsorção.
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