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Introducao

A qualidade do leite cru refrigerado é influenciada por fatores Os teores de sOlidos e contagem bacteriana das amostras de leite
relacionados ao manejo da propriedade, caracteristicas de produgéo e nao apresentaram associacdo com os fatores determinantes da
habitos dos funcionarios, fornecendo importantes informagdes para qualidade do leite estudados (p>0,05). O leite de propriedades que nao
tomadas de decisao durante a melhoria da qualidade do leite realizavam manutencdo preventiva do equipamento de ordenha
(AMARAL et al., 2003). apresentaram maior CCS (p<0,05). Em propriedades onde as amostras

de agua possuiam alta contagem de coliformes totais, a CCS do leite
Objetivos era maior (p<0,05).

O objetivo do trabalho foi avaliar os fatores determinantes da Ha necessidade de treinamento com foco na manutencdo e
qualidade do leite cru refrigerado em sete propriedades rurais de higienizacdo dos equipamentos utilizados para a ordenha, avaliar a
Vicosa (MG) no ano de 2019. fonte, tubulacbes e estocagem de agua nas propriedades, além de

: 5 tratamento microbiolégico e fisico-quimico das mesmas (SANTOS et
Material e Métodos al., 2007).

Amostras de leite cru refrigerado armazenado em sete tanques -
de expansao de propriedades leiteiras de Vicosa (MG) foram Conclusoes
analisadas quanto aos teores constitucionais, contagem de células Fatores relacionados ao manejo e manutencio do equipamento de
somaticas (CCS) e contagem bacteriana pelo método de absorcao de ordenha e a qualidade da dgua sao inapropriados para a produgao de
comprimento de onda na regido do infravermelho. Amostras de leite em propriedades leiteiras de Vigosa (MG), o que influencia a
agua foram analisadas quanto as contagens de coliformes totais, ocorréncia de mastite e, consequentemente, a CCS do leite.

Escherichia coli e teores de nitrato e so6lidos. Os resultados foram
submetidos a andlise de frequéncia, comparacdo de média ou Bibliografia

regressao linear de acordo com as respostas das perguntas de . . .
questiondarios, utilizando software SigmaPlot 12.0 (Systat Software AMARAL, L.A.; NADER FILHO, A, ROSSI JUNIOR, O.D.; FERRIRA,

Inc., San Jose, USA) F.L.A.; BARROS, L.S.S. Agua de consumo como fator de risco a satide em
’ , | propriedades rurais. Revista Satde Pablica, v.37, n.4, p.510-514, 2003.

BRASIL, Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento. Instrucao

Resultados e Discussao
Normativa n°76, de 26 de novembro de 2018. Regulamentos técnicos que

Conforme os resultados demonstrados na Tabela 1, todas fixam a identidade e as caracteristicas de qualidade que devem
amostras estavam de acordo com a legislacao, exceto a CCS, pois trés apresentar o leite cru refrigerado, o leite pasteurizado e o leite
propriedades (42,9%) apresentaram CCS acima de 500.000 céls./mL, pasteurizado tipo A. Diario Oficial da Unido, Brasilia, 26 de novembro de
0 que ndo é preconizado pela legislacdo brasileira (BRASIL, 2018). 2018.

Tabela 1. Qualidade do leite cru refrigerado de propriedades leiteiras de Vigosa (MG) SANTOS, M.V.; FONSECA, L.F.L. Estratégias para controle de mastite e
_ melhoria da qualidade do leite. Barueri: Ed. Manole, v.1. 2007, 314p.
N L Conformidade
cece Parametro N Meéedia CV (%) Sim % NGO % i
Proteina (%) 7 3,1 3,7 7 100,0 0O 100,0 Agradec1mentos
i Gordura (%) 7 4,0 83 7 100,0 0O 100,0 . . o
Troioio Lactose (%) 7 4,6 10 7 1000 O 100,0 Agradecemos ao Programa de Desenvolvimento da Pecuéria Leiteira
Do ESD (%) 7 88 1,7 7 1000 0O 100,0 (PDPL) e ao Centro Universitario de Vigosa (UNIVICOSA)
S EST (%) 7 12,8 35 7 1000 O 100,0
CCS (céls./mL) 7 581.857 505 4 57,1 3 42,9
S CB (UFC/mL) 7 65286 90,9 7 1000 O 100,0

------- * Conformidade de acordo com os parametros estabelecidos pela Instrucao Normativa n°76

(BRASIL, 2019); N: niimero de amostras; CV: Coeficiente de Variacao; ESD: Extrato Seco
c 22200 Total; ESD: Extrato Seco Desengordurado; CCS: Contagem de Células Somaéticas.



