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Introducao Resultados e Discussao

A enzima proteolitica bromelina é extraida das partes do abacaxi que ndo sao « Os resultados das andlises das caracteristicas fisico-quimicas para as partes

utilizadas no processamento do fruto, originando residuos que muitas vezes ndo sao (polpa, casca e talo) do abacaxi estdao mostrados na Tabela 1. A caracterizagéo das

aproveitados pelas indastrias. A enzima pode ser aplicada em diversas areas partes foi importante para se obter valores que diziam sobre a composicado quimica

envolvendo a industria de alimentos como, no amaciamento de carnes e na producéao do abacaxi, que foram proximos aos valores encontrados na literatura.

de biscoitos e, também na area meédica, auxiliando no tratamento de cancer e . A enzima migrou para a superficie do conjunto, rica em PEG8000, evidenciando a

Inflamacoes. A bromelin m r A na no mer rasileir : : .
amagoes. A bromelina tem sua producao pequena no mercado brasileiro, o que a capacidade desse componente de extrair bromelina.

torna um produto oneroso devido ao alto valor comercial. Sendo assim, metodos de

~ . A . . . .. « Os resultados para as atividades da enzima bromelina nas partes do abacaxi,
extracao da enzima vém sendo pesquisados de forma a deixa-los mais eficientes e

. , e , . passaram por testes estatisticos e estdo apresentados nos Graficos 1, 2 e 3.
lucrativos, alem de promover a reutilizacao dos residuos do abacaxi.
Graficol - (PEG8S8000/FP-10%)

Tabela 1 - Caracterizacio fisico-quimica das partes do abacaxi.

Anailises Casca (média=DP) Polpa (média=DP) Talo (média = DP)

pH 3,270+ 0,00 2.88:= 0,00 3.1¥= 0,00

O bj et i V O S Acidez titulavel (%) 1,322 0,02 1,94 = 0.02 0,82* = 0,02

°Brix (%) 5,32 0,00 10,22 0,00 8.7°=0.00

Umidade (%) 81,22 =x0,01 86,5 = 0,22 80,6047

Determinar as caracteristicas fisico-quimicas das partes do abacaxi (polpa, casca

Cinzas (%) 0.45¢=0.05 0.25:20,025 014 0.67
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Atividade da bromelina (U/mg)

Proteina(%) 311:20.08 3.04:20,1 1.48% £ 0.06

e talo) e extrair a enzima proteolitica bromelina das mesmas, usando PEG8000 e fosfato

B Polpa Superficie M Casca Superficie M Talo Superficie W Polpa Fundo M Casca Fundo B Talo Fundo
Grafico 1 - Atividade (U/mg) da bromelina com PEG8000 e FP 10%.

de potassio em diferentes concentracdoes, 10, 15 e 20% (p/v), possibilitando o

Grafico 3 - (PEG8000/FP-20%)

reaproveitamento de residuos do processamento do produto. Gréfico 2 - (PEG8000/FP-15%)

1235 5.

=
=]
]

(6]
|

o
]

Material e Metodos
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Os experimentos deste projeto foram realizados no Laboratdrio de Bioguimica da
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Grafico 3 - Atividade (U/mg) da bromelina com PEGE000 e FP 20%.

UFV- Campus Florestal. O abacaxi, fonte do grupo de enzimas proteoliticas bromelina

Grafico 2 - Atividade (U/mg) da bromelina com PEGE000 e FP 13%.

foi obtido comercialmente, no estagio de maturacdo adequado para 0 consumo.

Conclusoes

Foi realizado o preparo das amostras e em seguida a determinacao das

caracteristicas fisico-quimicas como, pH, acidez titulavel, solidos solGveis totais, teor de Os valores de atividade especifica (U/mg de proteina) obtidos para enzima

umidade, cinzas e proteinas. bromelina extraida com PEG8000/FP, nas condicoes empregadas do experimento,

~ . . apresentaram resultados consideraveis para a polpa e casca na concentracao 15% (1:1,
A extracao da enzima das partes do abacaxi foi testada usando o reagente PEG

, . . » 1:2 e 2:1) na superficie e para o talo na concentracao de 10% (1:2 e 2:1) na superficie.
8000 e fosfato de potassio, obtendo as fases (superficie e fundo). A atividade proteolitica

da bromelina foi realizada usando caseina 2% (p/v) como substrato em tampéo fosfato, A extracao da bromelina com PEG e fosfato de potassio em diferentes

parando-se a reacao com adicao de TCA 0,3 M. Em seguida as amostras foram
centrifugadas e as leituras das absorbancia foram realizadas no espectrofotometro UV-

Visivel a 280 nm.

concentracoes € uma eficiente forma de extrair bromelina das partes rejeitadas do
abacaxi durante o seu processamento, de forma economicamente viavel, além de

representar uma nova fonte de renda para o produtor, contribuir para a reducao de lixo

Industrial e para a conservacao do meio ambiente.
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