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Introducao Resultados

A demanda por alimentos de alto wvalor agregado tem Figura 1. Gréfico de regressao linear do efeito do tempo em relacdo ao atributo. (a)

: : : , Aparéncia, (b) Textura, (c) Sabor, (d) Impressao Global, (e) Intencao de Compra.
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mel in natura, como a obtencao do mel cremoso. O mel cremoso é o mel i3
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um processo fisico, que lhe confira essa estrutura e que o torne facil de 2700 | w0 ]
untar (BRASIL, 2000). = os0 1
A avaliacdao do tempo de armazenamento é essencial para garantir Temp (més - T e s
a aceitacao do consumidor e a seguranca do mel cremoso, dessa forma,
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vida de prateleira de novos produtos quanto as percepcOes dos © & (d ¢ 1
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consumidores (MINIM, 2018).
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| variaram (P<0,05) quadraticamente, com valor maximo de,
l respectivamente, 7,8, 8,0, 7,8 e 7,9 ap6s cerca de 7 meses de
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g—Gosteiexqemmnente em relacdo ao produto apresentado. Enxague a boca apos a avaliagdo de cada amostra e espere 30 segundos. o A lntengao de Compra VaI‘lOu (P<0105) quadratlcamente, Com Valor
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i Cr— e ASSE— 583 maximo de 4,2 ap0s cerca de 6 meses de armazenamento.
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Conclusoes
l O mel cremoso produzido em batedeira doméstica possui elevada
qualidade sensorial e intencao de compra por uma vida de prateleira
4 ) 4 )
Participagdo de 1366 | Anilise de Variancia e de, no minimo, 10 meses armazenado a temperatura de 20 °C,
Avaliadores Maiores de 18 anos e —) Regressao Linear
o , consumidores de mel . . . .
| Media de 124 avaliadores 8 a de 5% y demonstrando uma alternativa para os produtos apicolas com maior
¢ e . valor agregado.
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