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Pesquisa

Y Introducado

O mel cremoso (MC) é produzido a partir da cristalizacao controlada do
mel liquido, apresentando textura uniforme e cremosa O produto possui
uma rede cristalina de glucose, por isso tem comportamento reologico

complexo, sujeito a alteracdes ao longo do tempo.

{ Objetivos
Avaliar o efeito do tempo de armazenamento (0 a 10 meses) a 20°C nas

caracteristicas reoldgicas do MC produzido em agitador mecanico.

Y Material e métodos

Redmetro oscilatorio Haake Mars IQ Air, com sensor placa-placa com
diametro de 35 mm e gap de 1 mm. : +

Curva de Escoamento (0 a 100 s-!) — Lei da Poténcia.

Area de histerese de Tixotropia

Viscosidade aparente (20 a 35°C) — Arrhenius.

Comportamento Tixotropico: (10 s-! por 10 min a 20°C) — Weltman.
Varredura de Frequéncia (w) (0,1 a 10 Hz) — 0,1% a 20°C
Varredura de Temperatura (20 a 30°C) — Aquecimento de 1°C/min

O efeito do tempo — 10 meses

Analise de regressao — Software SSP (a = 5%)

%ﬁ Resultados

A energia de ativacao aumentou linearmente (PP<0,05) de 83,88 a 107,54
kJ/mol no periodo de armazenamento.

* Modelo eléstico (G") — maximo de 10617,88 Pa apods 5,8 meses;

* Modulo viscoso (G”) — maximo de 13121,96 Pa apds 5,3 meses;

* Viscosidade complexa (n*) — maximos de 2762,84 Pa.s ap6s 5,5
meses.

G’, G” en* apresentaram um comportamento quadratico (P<0,05).
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Figura 1. Relacao entre tensao de cisalhamento e taxa de deformacgao a 20°C.

* Fluido pseudoplastico ( Karasu
et al., 2015) (R2>0,996) (Figura 1),
* Comportamento quadratico

(I’<0,05):
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Figura 2. Relacao entre tensao de cisalhamento e tempo a 10 s™ a 20 °C.

. J linearmente (’<0,5) —
43460 - 27180 Pa/s;

* Quebra da estrutura
(Figura 2).
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Figuras 3. A (limite de escoamento) (a) e B (taxa de quebra da estrutura) (b).
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Ajuste ao modelo de
- . Weltman (R?>>0,96)
P | (Figura 3).
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* A: comportamento quadratico (P<0,05) - méax. 1297,05 Pa — 1,3 meses;
* B: aumenta linearmente (P<0,05) — 117,45 - 152,10 Pa no periodo.

Figuras 4. Parametros K” (a) e n” (b) de méis cremosos.
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Y Conclusdo
Apesar das alteracOes reologicas ao longo do tempo, nao houve mudancas
estruturais que indicassem o fim da vida de prateleira (>10 meses). Assim, o
uso de agitador mecanico garante alta estabilidade ao MC.
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