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Numero de créditos: 2
Carga horéria semestral: 30h Carga horéaria de extenséo: Oh
Carga horaria semanal tedrica: 2h
Carga horaria semanal pratica: Oh Semestres: |
Objetivos

O obijetivo desta disciplina é apresentar as diferentes variedades e o processamento dessa fruta tdo importante
no cenario econémico nacional e mundial, o café. Serdo apresentadas algumas generalidades deste fruto, bem
Ccomo sua composicao quimica e os fatores associados ao cultivo que interferem nas caracteristicas fisico-
guimicas e sensoriais dos produtos elaborados. Ao término da disciplina espera-se que os estudantes sejam
capazes de inferir os ajustes necessarios para maior eficiéncia de uma linha de processamento e também na
obtencédo de produtos de melhor qualidade sensorial. Esta disciplina, como optativa, sera uma oportunidade dos
alunos ampliarem seus conhecimentos, especialmente em uma categoria de produtos que esta em ampla
expansdo no mercado, onde ocupamos a posi¢do de um dos maiores produtores mundiais, abrindo ainda mais
o leque de possibilidades de atuacéo.

Ementa

Generalidades sobre café.
Composigdo quimica e fatores que intervém nas caracteristicas fisico-quimicas e sensoriais do produto.

Processos bioguimicos importantes durante o pré-processamento e processamento.
Diferentes processos envolvidos na industrializa¢éo do café.
Obtencéo de produtos e subprodutos do café.

Parédmetros de qualidade dos produtos e subprodutos do café.

Pré e correquisitos

(MBI 130 ou TAL 414) e (TAL 354 ou TAL 392 ou TAL 406)

Oferecimentos obrigatérios

Nao definidos

Oferecimentos optativos
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Curso Grupo de optativas
Ciéncia e Tecnologia de Laticinios Geral
Engenharia de Alimentos Geral
Nutricdo Geral
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Conteldo

Unidade T P ED |Pj To

1.Cenério Mundial 2h Oh Oh Oh 2h
1.Apresentacéo da disciplina.
2.Importancia econémica do café.

2.Fisiologia da planta e producéo 2h Oh Oh Oh 2h
1.Fisiologia da planta
2.Diferentes cultivares de café.

3.Beneficiamento do café 12h | Oh Oh Oh 12h
1.Pré-processamento geral do café.
2.Beneficiamento dos graos de café.
3.Classificagao do café.
4.Torra e moagem do café.

4.0btencédo da bebida 8h Oh Oh Oh 8h
1.Métodos de extracdo da bebida.
2.Aspectos qualidade da bebida.

5.Processamento café sollvel 4h Oh Oh Oh 4h
1.Processamento do café sollvel.
2.Diferentes tipos de secagem na obtencao de diferentes
produtos.

6.Processamento café descafeinado 2h Oh Oh Oh 2h
1.Processo de descafeinizacao.
2.Parametros de qualidade do produto.

Total [ 30h | Oh Oh Oh 30h

Tedrica (T); Préatica (P); Estudo Dirigido (ED); Projeto (Pj); Total (To);

Planejamento pedagogico

Carga horaria Itens

Tedrica Visitas técnicas; aula de campo, leitura de textos, rodas de conversa; Apresentacéo
de contelido oral e escrito com o0 apoio de equipamentos variados (projetor, quadro-
digital, TV, quadro-negro); Atividades avaliativas realizadas pelos estudantes
utilizando-se plataformas diversas; e Apresentacéo de contelido pelo professor

Pratica Nao se aplica
Estudo Dirigido N&o se aplica
Projeto N&o se aplica
Recursos auxiliares Caixas de som, Acesso a Internet e Acesso ao YouTube
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Bibliografias basicas

Descricéo Exemplares
SCHMIDT, F. L.; EFRAIM, P. Pré-processamento de frutas, hortalicas, café, cacau e cana-de- 0
aclcar. Rio de Janeiro: Elsevier, 2015. 153 p. ISBN 9788535277418 (broch.).
Bibliografias complementares
Descricédo Exemplares
VENTURINI FILHO, W. G. Bebidas néo alcodlicas — ciéncia e tecnologia — Blucher, 2018. 524 p. |0
ISBN: 9788521209126.
SCHWAN, R. F.; FLEET, G. H. Cocoa and Coffee Fermentations. CRC Press, 2014. 633 p. E- 0
Book. ISBN 978-1-4398-4793-0.
FLAMENT, |. Coffee Flavor Chemistry. Wiley, 2001. 424 p. ISBN: 978-0-471-72038-6. 0
CLARKE, R.J.; VITZTHUM, O. G. Coffee — Recent Developments. Wiley-Blackwell, 2001. 272 p. |0
ISBN: 978-0-632-05553-1.
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