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Carga horaria semanal tedrica: 2h
Carga horaria semanal pratica: 2h Semestres: |
Objetivos

Aplicar os fundamentos da termodinamica e outros principios basicos da fisico-quimica na analise da
estabilidade de alimentos. Compreender a influéncia do processamento e armazenamento nas caracteristicas
de qualidade de produtos alimenticios a fim de minimizar alteraces indesejaveis. Avaliar a influéncia da
atividade de agua e da transicao vitrea nas propriedades fisicas de alimentos. Compreender a influéncia da
fisico-quimica de coléides e superficies na estabilidade de emulsdes alimentares. Compreender a influéncia das
propriedades reoldgicas na qualidade de alimentos.

Ementa

Fundamentos da Termodindmica. Propriedades das solug¢des, Equilibrio de fases e Propriedades coligativas.
Atividade de agua em alimentos. Diagrama de estados e Transi¢des de fases. Nucleacéo e Cristalizacao.
Influéncia da transicdo vitrea nas propriedades fisicas de alimentos. Fundamentos de fisico-quimica de coldides
e superficies. Emulsdes alimentares. Reologia em alimentos.

Pré e correquisitos

QMF 154
Oferecimentos obrigatérios
N&o definidos
Oferecimentos optativos
Curso Grupo de optativas
Engenharia de Alimentos Grupo A
Quimica Geral
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Conteldo

Unidade T P ED |Pj To

1.Fundamentos da Termodinamica 4h Oh Oh Oh 4h
1.1 - Conceitos Basicos de Termodinamica;
2.2 - Sistema em Equilibrio Termodinamico;
3.3 - Estado Termodinadmico e Func¢des de Estado;
4.4 - Primeira Lei da Termodinamica,
5.5 - Segunda Lei da Termodin&mica;

2.Propriedades das solugdes, Equilibrio de fases e Propriedades 2h 2h Oh Oh 4h
coligativas

3.Atividade de agua em alimentos 2h 4h Oh Oh 6h
1.1 - Introducéo a atividade de agua;
2.2 - Atividade de agua e conservacao dos alimentos;
3.3 - Modelos matematicos de isotermas de sorgao;

4.Diagrama de estados e TransicOes de fases 2h 2h Oh Oh 4h
1.1 - Introducéo;
2.2 - Diagramas de estado;
3.3 - Transi¢éo de fases para a 4gua;
4.4 - Transicao vitrea

5.Nucleacéo e Cristalizago 2h 4h Oh Oh 6h
1.1 - Teoria da Nucleacao;
2.2 - Estado cristalino;
3.3 - Crescimento do cristal;
4.4 - Cristalizacdo de solu¢bes aquosas e gorduras

6.Influéncia da transi¢ao vitrea nas propriedades fisicas de 4h 4h Oh Oh 8h
alimentos
1.1 - Transicao vitrea e Congelamento;
2.2 - Transigéo vitrea e Desidratacao;
3.3 - Transigdo Vitrea e Liofilizagao

7.Fundamentos de fisico-quimica de coldides e superficies 6h 6h Oh Oh 12h
1.1 - Sistemas Coloidais;
2.2 - Tenséo Interfacial;
3.3 - Adsorcao/Surfactantes;
4.4 - Propriedades Eletro-cinéticas: Potencial Zeta

8.Emulsdes alimentares 4h 4h Oh Oh 8h

9.Reologia em alimentos 4h 4h Oh Oh 8h
1.1 - Fluidos Newtonianos e Ndo Newtonianos;
2.2 - Materiais Viscoelasticos

Total [ 30h | 30h | Oh Oh 60h

Tedrica (T); Préatica (P); Estudo Dirigido (ED); Projeto (Pj); Total (To);

Planejamento pedagogico

A autenticidade deste documento pode ser conferida no site https://siadoc.ufv.br/validar-documento com o cédigo: 59A1.FRUU.7ISJ

Gerado em 17/03/2025 as 13:09:02h UNIVERSIDADE FEDERAL DE VICOSA
www.ufv.br Pagina 2 de 4 Campus Florestal, CEP 36570-900


https://siadoc.ufv.br/validar-documento
www.ufv.br

UNIVERSIDADE FEDERAL DE VICOSA UF
PRE | PRO-REITORIA DE ENSINO

Carga horaria Itens

Tedrica Apresentacao de conteddo oral e escrito em quadro convencional; Apresentagdo de
contetdo oral e escrito com o apoio de equipamento (projetor, quadro-digital, TV,
outros); e Apresentacao de contetdo utilizando aprendizado ativo

Pratica Pratica executada por todos os estudantes e Pratica investigativa executada por
todos os estudantes

Estudo Dirigido N&o definidos

Projeto N&o definidos

Recursos auxiliares N&o definidos
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Bibliografias basicas

Descricéo Exemplares

ATKINS, P.; PAULA, J. Fisico-Quimica: Fundamentos. 52 ed. LTC, 2008. 578p. 8

CASTELLAN, G.W. Fundamentos de fisico-quimica. Sdo Paulo: Livros Técnicos e Cientificos 3

(LTC), 1986. 530p.
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Artmed, 2010. 1635 p.
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MCCLEMENTS, D.J. Food Emulsions: Principles, practices and techniques. 22 ed. CRC, 2005. 0

609p.
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Press, 1996. 418p.
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