
UNIVERSIDADE FEDERAL DE VIÇOSA
PPG | PRÓ-REITORIA DE PESQUISA E PÓS-GRADUAÇÃO

  Programa Analítico de Disciplina

  MBI 630 - Microbiologia de Alimentos

Departamento de Microbiologia - Centro de Ciências Biológicas e da Saúde

Catálogo: 2024

Número de créditos: 4
Carga horária semestral: 60h
Carga horária semanal teórica: 4h
Carga horária semanal prática: 0h Semestres: I

Ementa

Resposta microbiana a estresses
Métodos de conservação de alimentos
Processos de biodeterioração de alimentos
Mecanismos de patogenicidade
Patógenos em alimentos
Fermentação de alimentos
Sistemas de gestão da qualidade de alimentos

  Conteúdo

Unidade T P To

1.Resposta microbiana a estresses 10h 0h 10h

2.Métodos de conservação de alimentos 12h 0h 12h

3.Processos de biodeterioração de alimentos 4h 0h 4h

4.Mecanismos de patogenicidade 8h 0h 8h

5.Patógenos em alimentos 10h 0h 10h

6.Fermentação de alimentos 12h 0h 12h

7.Sistemas de gestão da qualidade de alimentos 4h 0h 4h

Total 60h 0h 60h

Teórica (T); Prática (P); Total (To);
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Catalog: 2024

Number of credits: 4
Total hours: 60h
Weekly workload - Theoretical: 4h
Weekly workload - Practical: 0h Period: I

Content

Microbial response to stress
Methods for food conservation
Food spoilage processes
Pathogenicity mechanisms
Food pathogens
Food fermentation
Food quality management systems

  Course program

Unit T P To

1.Microbial response to stress 10h 0h 10h

2.Methods for food conservation 12h 0h 12h

3.Food spoilage processes 4h 0h 4h

4.Pathogenicity mechanisms 8h 0h 8h

5.Food pathogens 10h 0h 10h

6.Food fermentation 12h 0h 12h

7.Food quality management systems 4h 0h 4h

Total 60h 0h 60h

Theoretical (T); Practical (P); Total (To);
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