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Ementa

Estudo aplicado das propriedades fisico-quimicas dos componentes dos alimentos em preparacdes dietéticas
Propriedades funcionais dos componentes dos alimentos

Desenho Experimental com alimentos

Desenvolvimento de preparacgdes

Conteudo
Unidade T P To
1.Estudo aplicado das propriedades fisico-quimicas dos componentes dos 4h Oh 4h
alimentos em preparac0des dietéticas
2.Propriedades funcionais dos componentes dos alimentos 4h Oh 4h
3.Desenho Experimental com alimentos 6h Oh 6h

1.Planejamento para estudos com animais
2.Planejamento para estudos com humanos

4.Desenvolvimento de preparagdes 16h | Oh 16h
1.Agregando ingredientes
2.Isolando componentes
3.Manipulacao da matéria prima
1.Preservacdo da composi¢do quimica
2.0timizacao das propriedades funcionais dos nutrientes dos
alimentos.

5.Estudo e desenvolvimento de formulados, dietas ou ra¢gdes Oh 30h | 30h

Total | 30h | 30h | 60h

Tedrica (T); Prética (P); Total (To);
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Catalog: 2024

Number of credits: 4

Total hours: 60h

Weekly workload - Theoretical: 2h
Weekly workload - Practical: 2h Period: |

Content

Applied study of the physicochemical properties of food components in dietary preparations
Functional properties of food components
Experimental design with food
Development of preparations

Course program

Unit T P To
1.Applied study of the physicochemical properties of food components in 4h Oh 4h
dietary preparations
2.Functional properties of food components 4h Oh 4h
3.Experimental design with food 6h Oh 6h
1.Planning for study with animals
2.Planning for human studies
4.Development of preparations 16h | Oh 16h
1.Adding ingredients
2.lsolating components
3.Raw material handling
1.Preservation of chemical composition
2.0Optimization of the functional properties of food nutrients.
5.Study and development of formulas, diets and feeds Oh 30h | 30h
Total [ 30h | 30h | 60h

Theoretical (T); Practical (P); Total (To);
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