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Numero de créditos: 4
Carga horaria semestral: 60h Carga horéaria de extenséo: Oh
Carga horaria semanal tedrica: 4h
Carga horaria semanal pratica: Oh Semestres: Il
Objetivos

Compreender os diferentes processos bioquimicos ligados & Engenharia de Alimentos. Compreender as formas
de conducdo de processos bioquimicos. Conhecer os processos de selecao, identificacdo e producédo de
microorganismos e enzimas de interesse industrial. Compreender os processos fermentativos e enzimaticos de
interesse industrial. Conhecer os processos de engenharia genética e seu uso nas industrias de alimentos.

Ementa

Introdugdo a Biotecnologia. Enzimas e Microorganimos de Interesse Industrial. Reatores com Células e
Enzimas, Esterilizacdo, Recuperacéo e Purificacdo de Produtos Biotecnoldgicos. Processos Fermentativos e
Enzimaticos de Interesse Industrial. Introducdo a engenharia genética.

Pré e correquisitos

EAF 210

Oferecimentos obrigatérios
Curso Periodo
Engenharia de Alimentos 8

Oferecimentos optativos

Nao definidos
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Conteldo

Unidade T P ED |Pj To

l.Introducéo a Biotecnologia 2h Oh Oh Oh 2h
1.Aspectos genéricos, conceitos, areas de aplicagéao,
multidisciplinas

2.Enzimas e Microorganimos de Interesse Industrial 16h | Oh 2h Oh 18h

1.Introducé@o a enzimas e microorganismos de interesse
industrial

2.Cinética enzimaética

3.Cinética enzimética com inibi¢cao

4.Parametros que afetam atividade enzimatica

5.Crescimento celular

6.Taxa especifica de crescimento, Consumo de substrato e
Formacéo de produto, Fatores de Rendimento

7.Efeito das condi¢bes ambientais, Suprimento e Demanda de
oxigénio

3.Reatores com Células e Enzimas, Esterilizacdo, Recuperacao e 16h | Oh 2h Oh 18h
Purificacdo de Produtos Biotecnolégicos

1.Introduc@o aos reatores industriais

2.In6culo e Condugéo do processo bioquimico: Reatores em
batelada

3.Conducéo do processo bioquimico: Reatores em batelada
alimentada

4.Conducéo do processo bioquimico: Reatores continuos e em
estado solido

5.Esterelizagcéo

6.Recuperacao

7.Purificacdo

4.Processos Fermentativos e Enziméticos de Interesse Industrial 16h | Oh 4h Oh 20h

1.Introducéo aos processos fermentativos e enzimaticos de
interesse industrial

2.Processos fermentativos — Fermentacéao latica

3.Processos fermentativos — Fermentacao alcodlica

4.Processos fermentativos — Fermentacao acética

5.Processos enziméticos — Produgdo de enzimas

6.Processos enzimaticos — Aplicacdo de enzimas

7.0utros bioprocessos de interesse para a industria: Producao
de &cidos, polissacarideos, aminoacidos e vitaminas

5.Introducdo a engenharia genética 2h Oh Oh Oh 2h
1.DNA Recombinante
2.Transformacéo de leveduras

Total [52h | Oh 8h Oh 60h

Tebrica (T); Pratica (P); Estudo Dirigido (ED); Projeto (Pj); Total (To);

Planejamento pedagogico
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Carga horaria Itens

Tedrica Apresentacao de conteddo oral e escrito em quadro convencional e Seminarios
Pratica Nao definidos

Estudo Dirigido Estudo dirigido

Projeto N&o definidos

Recursos auxiliares N&o definidos
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Bibliografias basicas

Descricéo Exemplares
BORZANI, W.; AQUARONE, E.; SCHMIDELL, W. Biotecnologia Industrial. Vol. 1. Fundamentos. | 2
S&o Paulo: Edgard Blucher, 2001. 288 p.
BORZANI, W.; AQUARONE, E.; SCHMIDELL, W. Biotecnologia Industrial. VVol. 3. Processos 2
Fermentativos e Enzimaticos. Sdo Paulo: Edgard Blucher, 2002. 616 p.
BORZANI, W.; AQUARONE, E.; SCHMIDELL, W. Biotecnologia Industrial. Vol. 4. Biotecnologia 2
na producéo de alimentos. S&o Paulo: Edgard Blucher, 2001. 544 p.
BORZANI, W.; AQUARONE, E.; SCHMIDELL, W. Biotecnologia Industrial. Vol. 2. Engenharia 2
Bioquimica. Sao Paulo: Edgard Blucher, 2001. 560 p.
KOBLITZ, Maria Gabriela Bello. Bioquimica de alimentos: teoria e aplicacdes praticas. 12 ed. Rio | 2
de Janeiro: Guanabara Koogan LAB, 2008. 242p.

Bibliografias complementares
Descricédo Exemplares
Artigos de periddicos na area de Processos Bioquimicos e Bioquimica de Alimentos. 0
Disponibilizados pela CAPES. Disponivel em: www.periodicos.capes.gov.br
FANWORTH, E.R. Handbook of Fermented Functional Foods. Editora CRC Press, 2 ed., 2008. 2
JAY, James. M. Microbiologia de Alimentos. 62 ed. Porto Alegre: ARTMED, 2005. 712p. 6
NELSON, D.L.; COX, M. Lehninger. Principios de Bioquimica. 3. Ed. S&o Paulo: Editora Sarvier, | 15
2002. 1009 p.
SINGH, R. Paul, HELDMAN, Dennis R. Introduction to food engeneering. 4a ed. Boston: 2
Elsevier/Academic Press, 2009. 841p.

Pontos de controle

Campo Anterior Atual

Conteudo Ha alterac6es no conteldo da disciplina
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