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Programa Analitico de Disciplina

CAL 351 - Analise de Alimentos

Campus Rio Paranaiba -

Catalogo: 2023

Numero de créditos: 4
Carga horaria semestral: 60h Carga horéaria de extenséo: Oh
Carga horaria semanal tedrica: 2h
Carga horaria semanal pratica: 2h Semestres: 1 e ll
Objetivos

Ao final do semestre o0 aluno devera ser capaz de identificar e quantificar as macromoléculas e micronutrientes
presentes em alimentos e descrever as metodologias de analise.

Ementa

Unidades e amostragem. Preparo de solugdes e titulometria. Acidez e pH - métodos de analises e aplicacdes
em alimentos. Métodos gravimétricos de andlise. Determinacao de proteinas. Preparo de amostras e andlises
por métodos espectroscopicos. Densitometria e refratometria. Cromatografia.

Pré e correquisitos

CBI 250*

Oferecimentos obrigatdérios
Curso Periodo
Ciéncia e Tecnologia de Alimentos 3
Nutricdo 2

Oferecimentos optativos

Curso Grupo de optativas
Agronomia 4
Ciéncias Bioldgicas - Bacharelado Geral
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CAL 351 - Andlise de Alimentos

Conteddo
Unidade T P ED |Pj To
1.Unidades e amostragem 2h Oh Oh Oh 2h
1.Sistema internacional de unidades
2.Coleta da amostra bruta
3.Redugéo da amostra bruta
4.Preparo da amostra para analise
2.Preparo de solucdes e titulometria 4h Oh Oh Oh 4h
1.Curvas de titulagcéo
2.Solugbes-padréo do tipo direto
3.Solugbes-padréo do tipo indireto
4.Padronizacéo de solugbes
5.Preparo de solu¢des tampéo
3.Preparo de solugdes Oh 4h Oh Oh 4h
4.Acidez e pH - métodos de andlises e aplicacdes em alimentos 2h Oh Oh Oh 2h
5.Acidez e pH Oh 2h Oh Oh 2h
6.Métodos gravimétricos de analise 6h Oh Oh Oh 6h
1.Determinag&o de umidade
2.Determinacao de cinzas
3.Determinacao de lipidios
4.Determinacao de fibras
7.Determinacdo de umidade Oh 2h Oh Oh 2h
8.Determinacéo de cinzas Oh 2h Oh Oh 2h
9.Determinacédo de cloreto por titulacao Oh 2h Oh Oh 2h
10.Determinacéo de lipidios Oh 2h Oh Oh 2h
11.Determinacdo de fibras Oh 2h Oh Oh 2h
12.Determinacdo de proteinas 2h Oh Oh Oh 2h
1.Métodos baseados no teor de nitrogénio
2.Métodos colorimétricos
3.Titulacdo com formol
13.Determinacgao de proteinas Oh 4h Oh Oh 4h
14.Preparo de amostras e analises por métodos espectroscopicos 6h Oh Oh Oh 6h
1.Cinzas Uumidas
2.Espectrofotometria
3.Absorcéo atdbmica
4.Espectrofotometria de chama
5.Fluorimetria
15.Preparo de solu¢8es minerais Oh 2h Oh Oh 2h
16.Determinacédo de fosforo por espectrofotometria Oh 2h Oh Oh 2h
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17.Densitometria e refratometria 2h Oh Oh Oh 2h
18.Determinacgao de calcio por absorgao atdbmica Oh 2h Oh Oh 2h
19.Cromatografia 6h Oh Oh Oh 6h
1.Principio basico
2.Cromatografia em papel e camada delgada
3.Cromatografia em coluna
4.HPLC
5.Cromatografia gasosa
20.Cromatografia Oh 2h Oh Oh 2h
21.Determinacéo de vitamina C por titulacéo Oh 2h Oh Oh 2h
Total | 30h | 30h | Oh Oh 60h
Tedrica (T); Pratica (P); Estudo Dirigido (ED); Projeto (Pj); Total (To);
Planejamento pedagogico
Carga horaria Itens
Tedrica Apresentacao de conteudo oral e escrito em quadro convencional; Apresentagdo de

conteudo oral e escrito com o apoio de equipamento (projetor, quadro-digital, TV,
outros); e Apresentacao de conteldo utilizando aprendizado ativo

Pratica Pratica executada por todos os estudantes
Estudo Dirigido N&o definidos
Projeto N&o definidos
Recursos auxiliares N&o definidos
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Bibliografias basicas

Descricéo Exemplares

CECCHlI, Heloisa Mascia. Fundamentos teéricos e praticos em analise de alimentos. 2.ed. 10
Editora Unicamp, 1999.

COLLINS, C. H.; BRAGA, G. L.; BONATO, P. S. Fundamnetos de cromatografia. Campinas: 8
Editora UNICAMP, 2007.

GOMES, José Carlos; OLIVEIRA, Gustavo Fonseca. Analises fisico-quimicas de alimentos. 2
Vicosa: Editora UFV, 2011. 303p.

Bibliografias complementares

Descricéo Exemplares

AQUINO NETO, Francisco R. de. Cromatografia: principios basicos e técnicas afins. Interciéncia, | 5
2003.

ARAUJO, J.M. A. Quimica de alimentos: teoria e pratica. 3.ed. Vigosa: Editora UFV, 2004. 478p. | 10

MACEDO, Jorge A. B. de. Métodos Laboratoriais de Analises Fisico-Quimicas. CRQ-MG, 2005. 1

NELSON, D.L.; COX, M.M. Lehninger - Principios de bioquimica. 4. ed. Sao Paulo: Editora 17
Metha, 2006. 1202 p.

SOARES, Lucia Valente. Curso basico de instrumentacéo para analistas de alimentos e 7
farmacos. Editora Manole.
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