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Objetivos

Oferecer formagao tedrica, pratica e critica quanto aos principais métodos de andlises de alimentos oferecidos
aos animais de producéo, agregando conhecimento quando a aplicabilidade e limitages dos resultados obtidos
em laboratério, bem como na interpretacé@o dos resultados buscando sua insercdo em sistemas de producao
animal.

Ementa

Conceitos introdutorios em andlise de alimentos. Coleta e preparo de amostras para analise. Avaliacédo do teor
de matéria seca. Avaliagdo de compostos nitrogenados. Avaliagdo da gordura bruta. Avaliagdo de componentes
fibrosos em alimentos. Avaliagdo de componentes minerais em alimentos. Avaliagdo energética de alimentos.

Pré e correquisitos

Z00 442* ou ZOO 445*

Oferecimentos obrigatdrios

Nao definidos

Oferecimentos optativos

Curso Grupo de optativas

Zootecnia Geral
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Conteldo
Unidade T P ED |Pj To
1.Conceitos introdutérios em analise de alimentos 3h Oh Oh Oh 3h

1.Composi¢éo proximal dos alimentos

2.Pressupostos de composicéo de Weende e do Sistema
Detergente

3.Caracteristicas qualitativas e quantitativas e de métodos de
andlise: preciséo, exatidao, robustez, relevancia e
sensibilidade

2.Coleta e preparo de amostras para anélise 3h Oh Oh Oh 3h

1.0Obtencéo de amostras representativas de alimentos
volumosos e concentrados

2.Principio de controle de qualidade em indUstria de alimentos
para animais

3.Reducéo do teor de umidade de amostras

4.Processamento mecéanico de amostras

5.Armazenamento de amostras

3.Avaliagéo do teor de matéria seca 3h Oh Oh Oh 3h
1.Agua nos alimentos: livre, estrutural e de constituic&o
2.Secagem por calor e frio
3.Métodos quimicos de avaliacdo de umidade em alimentos

4.Avaliacdo de compostos nitrogenados 4h Oh Oh Oh 4h
1.Conceituacao de compostos nitrogenados, proteina e
equivalente proteico (proteina bruta)
2.Avaliacdo dos componentes nitrogenadas totais
3.Fracionamento e biodisponibilidade dos compostos
nitrogenados

5.Avaliagcédo da gordura bruta 3h Oh Oh Oh 3h
1.Definicdo bioguimica e analitica de gordura
2.métodos de extracao de gordura bruta por solventes orgéanicos
3.Gordura bruta e teor energético em alimentos
4.Avaliacdo qualitativa da gordura bruta em alimentos para
animais

6.Avaliacdo de componentes fibrosos em alimentos 6h Oh Oh Oh 6h

1.Definicdo nutricional de fibra

2.Conceitos analiticos de fibra: fibra dietética total, fibra insoltvel
em detergente neutro, fibra solavel, fibra insolavel em
detergente acido e fibra bruta

3.Lignina

4.Conceituacao de extrativo ndo nitrogenado e carbohidratos
néo fibrosos

7.Avaliacdo de componentes minerais em alimentos 4h Oh Oh Oh 4h
1.Avaliac@o da matéria mineral e metéria organica
2.Principios da avaliacdo dos teores de minerais individuais em
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alimentos
3.Noc¢bes de espectrofotometria UV/visivel

8.Avaliacdo energética de alimentos 4h Oh Oh Oh 4h
1.Principio basico da calorimetria
2.Avaliacdo energética de alimentos via composicao quimica

9.Amostragem e processamento fisico de amostras: coleta, Oh 4h Oh Oh 4h
secagem e moagem

10.Avaliacdo do teor de matéria seca: utilizacdo de estufa e Oh 2h Oh Oh 2h
liofilizador

11.Avaliacdo da proteina bruta pelo método Kjeldahi Oh 4h Oh Oh 4h

12.Avaliacdo do teor de extrato etéreo: métodos de Soxhlet, Oh 4h Oh Oh 4h
Goldfish, Randall e Bligh-Dyer

13.Avaliacéo fibrosa de alimentos: FDN, FDA e lignina Oh 8h Oh Oh 8h

14.Avaliacdo do teor de minerais: queima de mufla, preparo de Oh 6h Oh Oh 6h

solugcdo mineral e avaliagdo do fésforo total

15.Utilizac&o do calorimetro adiabético Oh 2h Oh Oh 2h

Total | 30h | 30h | Oh Oh 60h

Tedrica (T); Pratica (P); Estudo Dirigido (ED); Projeto (Pj); Total (To);

Planejamento pedagogico

Carga horaria Itens

Tedrica Apresentacao de conteudo oral e escrito com o apoio de equipamento (projetor,
guadro-digital, TV, outros); Apresentacao de contetdo oral e escrito em quadro
convencional; e Debate mediado pelo professor

Pratica Pratica executada por alguns estudantes, sendo demonstrativa para a maioria dos
estudantes; Pratica investigativa executada por todos os estudantes; e Prética
demonstrativa realizada pelo professor ou monitor

Estudo Dirigido N&o definidos
Projeto N&o definidos
Recursos auxiliares Transporte para Aula
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