UNIVERSIDADE FEDERAL DE VICOSA UF
PRE | PRO-REITORIA DE ENSINO

Programa Analitico de Disciplina

TAL 472 - OperagOes Unitarias na Industria de Alimentos
I

Departamento de Tecnologia de Alimentos - Centro de Ciéncias Exatas e Tecnoldgicas

Catélogo: 2019
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Carga horaria semestral: 60h
Carga horaria semanal tedrica: 4h
Carga horaria semanal pratica: Oh
Semestres: ||

Objetivos

e Compreender o contexto e os objetivos da disciplina na formacao do engenheiro de alimentos;

e Compreender e aplicar os conceitos de operacgdes, processos, e engenharia de processos na industria
de alimentos;

e Compreender e aplicar a classificacdo das operacdes unitarias com base nos fenémenos de
transferéncia;

e Compreender e aplicar as leis de conservacao em balan¢os de massa e de energia na industria de
alimentos;

e Compreender e aplicar a mecanica dos fluidos no dimensionamento da operac¢édo de transferéncia de
fluidos newtonianos e ndo newtonianos;

e Compreender e aplicar a mecanica dos fluidos no dimensionamento das operacfes de agitacdo e de
mistura de fluidos newtonianos e ndo newtonianos na indudstria de alimentos;

e Compreender e aplicar a mecanica dos fluidos nas operacdes de separacdes fisicas e mecanicas na
industria de alimentos;

e Compreender e aplicar outras operacfes que envolvem soélidos particulados na industria de alimentos.

Ementa

Conceito de Processo na Industria de Alimentos. Classificagcdo das operacgdes unitarias. Balancos de massa e
de energia. Transferéncia de fluidos newtonianos e ndo-newtonianos. Agitacéo e mistura de fluidos newtonianos
e ndo-newtonianos. Separacoes fisicas e mecanicas. Operagdes envolvendo sdlidos particulados.

Pré e co-requisitos

ENG 271 e MAT 271* e TAL 388*

Oferecimentos obrigatdrios

Curso Periodo

Engenharia de Alimentos 6

Oferecimentos optativos
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Conteldo

Unidade

ED

Pj

To

1.Conceito de Processo na Industria de Alimentos
1.Conceito de Engenharia e de Engenharia de Alimentos
2.Conceito de processo de fabricagao
3.Conceito de operagéo unitaria
4.Atuacdo do Engenheiro de Alimentos na indUstria de

processos

5.0peracgéo em batelada e operacéo continua
6.Integracao de operacdes unitarias
7.Aspectos legais
8.Aspectos técnicos
9.Aspectos econémicos

4h

Oh

Oh

Oh

4h

2.Classificagdo das operagdes unitarias

1.Fendmenos de transferéncia e for¢ca motriz

2.Classificacao das operacdes unitarias com base nos
fenbmenos de transferéncia

3.OperagBes que envolvem transferéncia de quantidade de
movimento

4.0Operagdes que envolvem transferéncia de calor

5.0peragBes que envolvem transferéncia de massa

6.0peragdes que envolvem transferéncia simultanea de calor e
de massa

2h

Oh

Oh

Oh

2h

3.Balancos de massa e de energia
1.Conservacdo da massa e balangos materiais simples
2.Balancos materiais em processos de fabricagdo de alimentos
3.Balancos materiais com retorno (reciclo)
4.Formas de energia
5.Conservacéo da energia e balangos simples
6.Balancos simples com recuperacgéo de energia
7.Balancos simples simultdneos de massa e de energia
8.Balancos em estado transitorio
9.Balanco global de energia .1

10.Balanco global de energia mecéanica

6h

Oh

Oh

Oh

6h

4.Transferéncia de fluidos newtonianos e ndo-newtonianos

1.0 escopo da operacdo unitaria transferéncia de fluidos

2.Componentes da linha de transferéncia de alimentos fluidos

3.Classificacao reoldgica dos fluidos alimenticios

4.Equipamentos de movimenta¢&o de fluidos alimenticios

5.Tipos de bombas

6.Curva caracteristica de bombas e conceito de elevagéo
manomeétrica

7.Conceito de cavitagao

8.Critérios para a selecéo da bomba

9.Dimensionamento da linha e do equipamento de
movimentacao de fluidos alimenticios

10.Aspectos técnicos

16h

Oh

Oh

Oh

16h
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11.Aspectos econdmicos
12.Aspectos legais
13.Equipamentos para a movimentacdo de ar: ventiladores
5.Agitacao e mistura de fluidos newtonianos e nao-newtonianos 10h | Oh Oh Oh 10h
1.Concento de agitacao
2.Conceito de mistura
3.Porque agitar e misturar na industria de alimentos
4.Configuracdo de tanques providos de impulsionadores
5.Tipos de impulsionadores
6.Variaveis do projeto de tanques com impulsionadores
7.Andlise da operacdo: numeros adimensionais
8.Calculo do consumo de energia
9.Aumento de escala
6.Separagdes fisicas e mecanicas 14h | Oh Oh Oh 14h
1.Separacdes com base no uso de forgcas sobre particulas
alimenticias
2.Classificacao das operacdes de separagdes fisicas e
mecénicas
3.Escoamento de fluidos através de leito de particulas
4.Escoamento sobre objetos e o conceito de arraste
5.Escoamento através do leito de particulas e modelagem da
perda de carga
6.Expansao e fluidizacdo do leito de particulas
7.Filtragédo
8.Filtrac@o na industria de alimentos
9.Classificacao da filtracdo com base no tamanho de particulas
10.Filtros para operagéo continua e operacédo em batelada
11.Elementos filtrantes e adjuvantes de filtracdo
12.Teoria basica da filtracédo
13.Filtracdo com queda de pressdo mantida constante no filtro
14.Ciclo de operacao de filtros
15.Sedimentacéo
16.Sedimentacédo na indUstria de alimentos
17.Teoria do movimento de particulas mergulhadas em fluidos
18.Conceito de velocidade terminal
19.Decantacéo e decantadores
20.Flotacéo e flotadores
21.Centrifugacéo
22.Separacdo por centrifugagdo na industria de alimentos
23.Forcas desenvolvidas no campo centrifugo
24.Equacdes para a taxa de decantacdo no campo centrifugo
25.Modelagem da centrifuga tubular
26.Modelagem da centrifuga de troncos de cone
27.Centrifugas utilizada na industria de alimentos
28.Filtracdo centrifuga
29.Separacao em ciclones
7.0peracgdes envolvendo soélidos particulados 8h Oh Oh Oh 8h
1.Caracterizagao de sélidos particulados
2.Forma e tamanho
3.Mistura de particulas: analise granulométrica
4.Massa de particulas: conceito de angulo de repouso
5.Mistura de sélidos particulados
6.Consideracdes gerais
7.Tipos de misturadores
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8.Critério de eficiéncia de mistura

9.Reducéo de tamanho de particulas alimenticias
10.Conceito de cominuicéo
11.Principio da cominuicdo
12.Reducao de tamanho na inddstria de alimentos
13.Tipos de equipamentos para a reducéo de tamanho
14.Energia consumida na redu¢éo de tamanho
15.Separacdo Mecénica
16.Separacdo mecancia na industria de alimentos
17.Separagdo por peneiras
18.Tipos de peneiras
19.Transporte de alimentos sdlidos particulados
20.Principios gerais
21.Tipos de equipamentos
22.Transporte pneumatico

professor

guadro-digital, TV, outros); Apresentacao de contetdo oral e escrito em quadro
convencional; e Apresentacao de conteudo pelos estudantes, mediado pelo

Total | 60h | Oh Oh Oh 60h
(T)Tedrica; (P)Pratica; (ED)Estudo Dirigido; (Pj)Projeto; Total(To)
Planejamento pedagogico
Carga horaria Itens
Tedrica Apresentacao de conteudo oral e escrito com o apoio de equipamento (projetor,

Pratica Resolucgédo de problemas e Aprendizado Baseado em Projetos

Estudo Dirigido

Resolucado de problemas e Aprendizado Baseado em Projetos

Projeto Resolucdo de problema

Recursos auxiliares

Transporte para visita Técnica e Visita técnica ao Laticinio Escola FUNARBE.

A autenticidade deste documento pode ser conferida no site https://siadoc.ufv.br/validar-documento com o cédigo: ETF9.8PME.F8ZK

Gerado em 30/01/2021 as 23:16:11h
www.ufv.br Péagina 5 de 6

UNIVERSIDADE FEDERAL DE VICOSA
Campus Vigosa, CEP 36570-900


https://siadoc.ufv.br/validar-documento
www.ufv.br

UNIVERSIDADE FEDERAL DE VICOSA
PRE | PRO-REITORIA DE ENSINO

UF

TAL 472 - OperagOes Unitarias na Industria de Alimentos
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