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Carga horaria semestral: 60h
Carga horaria semanal tedrica: 2h
Carga horaria semanal pratica: 2h
Semestres: l e Il

Objetivos

Nao definidos

Ementa

Conceitos basicos. Fisiologia pos-colheita. Controle do amadurecimento e da senescéncia. Tratamento e
manuseio antes do transporte e armazenamento. Sistemas de armazenamento. Desordens fisiolégicas e
doencas. Distribuicdo e utilizacdo de produtos.

Pré e co-requisitos

FIT 340 ou FIT 450 ou FIT 460 ou (TAL 391 e TAL 392)

Oferecimentos obrigatdérios

Nao definidos

Oferecimentos optativos

Curso Grupo de optativas
Agronomia Geral
Engenharia de Alimentos Geral
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Conteldo

Unidade T P ED |Pj To

1.Conceitos basicos 4h Oh Oh Oh 4h
1.Perdas na comercializagédo dos produtos horticolas e agricolas
2.Estrutura dos produtos horticolas e agricolas
3.Mudangas bioquimicas e fisicas durante o crescimento e
desenvolvimento dos 6rgéos vegetais
4.Fatores ambientais que afetam a qualidade e a fisiologia pds-
colheita

2.Fisiologia p6s-colheita 6h Oh Oh Oh 6h

1.indices de colheita

2.Acéo do etileno do processo de amadurecimento

3.Respiragédo climatérica e nao climatérica

4.Mudancas bioquimicas durante o amadurecimento e
senescéncia

5.Mudangas morfoldgicas durante o amadurecimento e
senescéncia

6.Efeito da temperatura no produto colhido

7.Efeito de transpiracdo no produto colhido

3.Controle do amadurecimento e da senescéncia 5h Oh Oh Oh 5h
1.Controle quimico
2.Controle genético
3.Controle do meio ambiente

4. Tratamento e manuseio antes do transporte e armazenamento 5h Oh Oh Oh 5h
1.Métodos de pré-resfriamento
2.Campo de meia-refrigeracao
3.Tratamento quimico
4.Embalagens protetoras
5.Avaliacdo da qualidade e padronizacéo

5.Sistemas de armazenamento 5h Oh Oh Oh 5h
1.Principios de refrigeracao
2.Armazenamento a frio
3.Armazenamento em atmosfera modificada e controlada
4.Armazenamento hipobérico

6.Desordens fisioldgicas e doencgas 3h Oh Oh Oh 3h
1.Efeito da temperatura
2.Efeito da atmosfera controlada
3.Principais doencas e desordens fisiolégicas durante o
armazenamento e seus controles

7.Distribuicdo e utilizac&o de produtos 2h Oh Oh Oh 2h
1.Principios béasicos de transporte
2.Transporte rodoviario, aéreo e maritimo
3.Canais de comercializagao

8.Visita as instalagc6es de armazenamento Oh 2h Oh Oh 2h

A autenticidade deste documento pode ser conferida no site https://siadoc.ufv.br/validar-documento com o cédigo: IKBR.1IRHX.N7JB

Gerado em 17/01/2021 as 15:29:25h UNIVERSIDADE FEDERAL DE VICOSA
www.ufv.br Pagina 2 de 4 Campus Vigosa, CEP 36570-900


https://siadoc.ufv.br/validar-documento
www.ufv.br

UNIVERSIDADE FEDERAL DE VICOSA
PRE | PRO-REITORIA DE ENSINO

UF

9.Determinacao de indices de colheita de produtos horticolas Oh 2h Oh Oh 2h
10.Exercicios de determinacdo de umidade relativa e uso do grafico | Oh 2h Oh Oh 2h
psicrométrico
11.Métodos para determinacgao da qualidade de produtos colhidos Oh 2h Oh Oh 2h
12.Determinagao da taxa respiratdria de produtos horticolas Oh 2h Oh Oh 2h
13.Determinacdo da producao de etileno em produtos horticolas Oh 2h Oh Oh 2h
14.Visita a uma central de comercializagdo de produtos horticolas Oh 2h Oh Oh 2h
(CEASA)
15.Uso de substéancias indutoras do amadurecimento Oh 2h Oh Oh 2h
16.Armazenamento refrigerado e injaria pelo frio Oh 4h Oh Oh 4h
17.Efeito da perda de agua sobre o amadurecimento e a senescéncia | Oh 2h Oh Oh 2h
dos tecidos vegetais
18.Uso de embalagens protetoras Oh 2h Oh Oh 2h
19.Exercicios sobre calculos de pré-resfriamento Oh 2h Oh Oh 2h
20.Uso de solugdes preservativas na conservacado pos-colheita de Oh 4h Oh Oh 4h
hastes florais
Total | 30h | 30h | Oh Oh 60h

(T)Tedrica; (P)Pratica; (ED)Estudo Dirigido; (Pj)Projeto; Total(To)

Planejamento pedagogico

Carga horaria

Itens

Tebrica

Nao definidos

Pratica

Nao definidos

Estudo Dirigido

Nao definidos

Projeto

Nao definidos

Recursos auxiliares

Nao definidos
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Bibliografias basicas

Nao definidas

Bibliografias complementares

Descricéo Exemplares
CHITARRA, M.I.F., CHITARRA, A.B. P6s-colheita de frutas e hortalicas - fisiologia e manuseio. 2 | 0
ed. Lavras, 2005. 785p.

CORTEZ, L.A.B., HONORIO, S.L., MORETTI, C.L. Resfriamento de frutas e hortalicas. Brasilia: 0
EMBRAPA, 2002. 428p.

FINGER, F.L., VIEIRA, G. Controle da perda pds-colheita de agua em produtos horticolas. 0
Cadernos didaticos, 19. Vicosa: UFV, 1997. 29p.

FINGER, F.L.; VIEIRA, G. Fisiologia p6s-colheita de frutos tropicais e subtropicais. In: 0
ZAMBOLIN, L. (ed.). Manejo integrado: fruteiras tropicais - doencas e pragas. Vigcosa: UFV, 2002.
WILLS, R.; McGLASSON, B.; GRAHAM, D.; JOYCE, D. Postharvest: an introduction to the 0
physiology & handling of fruit, vegetables & ornamentals. 4 ed. Adelaide, South Austrélia: CAB
International, 1998. 262p.
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